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Couverture médiatique EKIM 

en date du 18/07/18

BILAN CHIFFRE :

320 Retombées EKIM enregistrées à ce jour depuis le lancement 
presse du 22 mai dernier

• Analyse des retombées par type de Médias : 
TV .….....……………………………………… 5

un total 19min 14s à la TV
Radio …………………………………………………………… 6

Un total de 19min 25s. à l’antenne
Print ……………………………………………………….…. 25

dont 2 concernant la Presse Eco/Finance, 3 concernant la presse 
Food, 1 la presse Tech et 1 la presse Com, 8 la presse grand public, 1 

la presse Startup , 2 la presse pro, 5 la presse régionale et 1 la 
presse internationale

Web Site …………………………………………………….164
dont 1 mail, 9 concernant la Presse Eco/Finance, 

50 concernant la presse Grand Public, 9 concernant 
la presse Food, 16 la presse Tech, 1 presse pro, 5 la 

presse Com, 5 la presse Régionale, 63 la presse 
internationale, 

4 la presse Startup et 3 Blogs
Social Media ……………………………………………. 120                                                    

dont 93 sur Twitter, 4 sur Instagram, 1 sur Facebook et 1 sur 
Youtube
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Couverture médiatique EKIM 

en date du 18/07/18

BILAN CHIFFRE (SUITE) :

320 Retombées EKIM enregistrées à ce jour depuis le lancement 
presse du 22 mai dernier

• Thèmes des retombées :
Présentation du concept PAZZI……………..………………297
Levée de Fond ………………………………………………………… 12
Médiatisation process industriel……………………………… 4                      
Recrutement…………………………………………………………… 3
Festival Futur.E.S…………………………………………………….. 3
9ème Trophées PME Bougeons-Nous ………….….……... 1
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TV   

France 2 – Télématin – Reportage et Interview de 4min 58s. -
11/07/2018

https://www.france.tv/france-2/telematin/579133-nouveau-le-
robot-pizza.html
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RADIO   

Voltage – Journal de 7H – Reportage et Interview de 1min 03s. -
02/07/2018
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Print

Capital – Brève - 19/07/2018
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Website

L’Usine Nouvelle – Article - 19/07/2018
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L’Usine Nouvelle – Article - 19/07/2018
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IN D U ST R IE • L'entreprise ECDA participe à la mise au point robotisée

Pizzeria automatique made in Clermont
En partenariat avec Ekim,
qui a lancé le concept, la
société ECDA a contribué à
la conception et à la réali-
sation du prototype de piz-
zeria autonome. L'aventure
pourrait se prolonger à
l'échelle industrielle.

Imaginez une pizzeria
avec des bornes automati-
ques de commande, une
vitrine derrière laquelle
des robots élaborent la re-
cette demandée devant
vous et un petit guichet
d'où sort la pizza  encore
chaude. C'est un concept
baptisé Pazzi et imagi-
né par Ekim.

Cette société, basée en
Seine-et-Marne , vient de
se faire livrer le premier
prototyp e de pizzeri a
autonome, avec des ro-
bots-pizzaiolos . Elle l'a
réalisé avec l'appui indus-
triel de trois partenaires,
dont la société ECDA, du
groupe Meunier.

Négociations en cours
« Nous avons travaillé

sur ce projet depuis sep-
tembre dernier et les dé-
lais étaient serrés », sourit
le directeur d'ECDA, Vin-
cent Pouteau, dans les lo-
caux de l'entreprise, à Cé-
bazat (Puy-de-Dôme) .
« Nous avons commencé
par le lave-vaisselle inté-

gré, que nous avons adap-
té au travail en autono-
mie, l'unité Meunier de
Rennes a élaboré le four,
et nous avons conçu et
réalisé la partie électrique,
le comptoir et son câbla-
ge, le distributeur à car-
tons, la partie service
client. Le tout jusqu'à dé-
but mai ».

Ce prototype pilote est
donc au point. Ekim espè-
re l'installer prochaine-
ment dans un lieu com-
mercial , elle attend le
deuxième pour mars pro-
chain, devrait commander
dix unités complètes cou-
rant 2019 et table sur une

production de cent pizze-
rias autonomes par an à
partir de 2020.

Un marché dont bénéfi-
ciera ECDA ? C'est tout
l'enjeu du protocole d'en-
tente en cours de négocia-
tion qui tracera les gran-
des lignes du partenariat
futu r entre Ekim et le
groupe Meunier.

« C'est un projet structu-
rant pour tout le groupe,
souligne Vincent Pouteau.
Pour dix machines, nous
pouvons nous organiser et
fournir la demande. Pour
livrer cent machines à
partir de 2020, en revan-
che, il faudrait une struc-

ture dédiée ».
Le câblage électrique ,

c'est le métier historique
d'ECDA (pour Études et
construction d'automatis-
mes), créée en 1985 et in-
tégrée en 2011 au groupe
Meunier, plutôt spécialiste
du montage mécanique et
de la conception de ma-
chines spéciales.

ECDA travaille pour des
PME et des grands grou-
pes comme Michelin ,
Aubert & Duval ou Cons-
tellium. L'entreprise réali-
se 8 des 45 mi l l ion s
d'euros de chiffre d'affai-
res du groupe Meunier.
Avec le projet d'Ekim et la
production projetée en
2020, ce chiffre d'affaires
global pourrait doubler,
purement et simplement.

Quant à la structure né-
cessaire pour répondre à
cette demande spécifique,
elle sera synonyme de
créatio n d'emplois . À
quelle hauteur ? Difficile à
évalue r au jo u r d 'h u i .
« Mais j'espère bien que ce
sera ici », sourit Vincent
Pouteau, qui a quitté la
Bretagne pour s'installer
en Auvergne en 2011 et es-
père y poursuivre l'aven-
ture de la pizzeria autono-
me. •

Patrice Campo
patrice campo@centrefrance com

Mio
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Dynamisme : 24

Page 1/3

Visualiser l'article

On a testé le premier robot pizzaïolo!

Visuel indisponible

On a testé un service de pizzaïolo robot conçu par une jeune pousse française. A la fois rapides et précis,

ces bras autonomes devraient très prochainement préparer nos pizzas à Paris. Amusants dans l’idée, ces

restaurants ont-ils de quoi véritablement séduire ?

PT - 01net.com

Ekim a conçu — attention jeu de mot — Pazzi, un système de restauration rapide pour le moins original

puisque ce sont des robots autonomes qui sont aux fourneaux. Il aura fallu 4 années pour concevoir un tel

dispositif, pensé pour ceux qui n'ont pas de temps à perdre mais qui recherchent tout de même une certaine

qualité. De la prise de commande à la livraison en passant par la préparation et cuisson, le premier restaurant

de 45 m² propose de gérer de A à Z le service sans l’aide d’humains, ou presque.

Tous droits réservés à l'éditeur EKIM-MDI 315176034
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Le processus promet de fournir une pizza en seulement 4 minutes 30, et ce n’est pas moins de trois bras

robotisés qui peuvent travailler en parallèle pour assurer une livraison toutes les 30 secondes. Vous faites le

calcul ? Ça fait 120 pizzas à l’heure… bien plus que ce dont est capable un pizzaïolo.

Le robot étale la pâte, dépose les ingrédients, enfourne et met en carton la pizza. PT - 01net.com

Forcément se pose la question de la place de l’humain face à ce type de machine. Même si les fondateurs de

Pazzi insistent sur la présence du chef Thierry Graffagnino et sur le rôle de “simples exécutants” des robots…

la société n’emploie pas de personnel. D’un côté, cela permet de ne pas faire d’économies sur les ingrédients.

Et en effet, gustativement, les pizzas sont bonnes, surtout la pâte. Celle-ci, nous ne la devons pas à un robot,

mais bien au chef. Les bras mécaniques ne font qu’assembler les ingrédients et gérer les différentes étapes.

Tous droits réservés à l'éditeur EKIM-MDI 315176034



www.mlle-pitch.com 2620/07/2018

WEBSITE

News Sfr – Article - 10/07/2018

Date : 10/07/2018

Heure : 16:19:33

Journaliste : Camille SUARD

news.sfr.fr

Pays : France

Dynamisme : 24

Page 3/3

Visualiser l'article

La carte est richement fournie. PT- 01net.com

Puisque la machine remplace les humains sur les tâches les plus rébarbatives, ces derniers sont libérés et

devront faire la différence sur la créativité. Outre les opérations saisonnières et locales, Pazzi propose déjà

à son lancement pas moins de 500 000 combinaisons de recettes. Notons aussi que les compositions des

clients sont sauvegardées et que le restaurant compte aussi les exploiter et pourquoi pas, organiser des

concours pour élire la meilleure pizza.

Pour le moment, le service ne concerne que des pizzas... mais Ekim ne s'interdit pas d'imaginer un autre met

star. Difficile cependant de faire plus universel que le célèbre plat italien !

Tous droits réservés à l'éditeur EKIM-MDI 315176034
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On a testé le premier robot pizzaïolo!

Ekim a conçu — attention jeu de mot — Pazzi, un système de restauration rapide pour le moins original

puisque ce sont des robots autonomes qui sont aux fourneaux. Il aura fallu 4 années pour concevoir un tel

dispositif, pensé pour ceux qui n'ont pas de temps à perdre mais qui recherchent tout de même une certaine

qualité. De la prise de commande à la livraison en passant par la préparation et cuisson, le premier restaurant

de 45 m² propose de gérer de A à Z le service sans l’aide d’humains, ou presque.

Le processus promet de fournir une pizza en seulement 4 minutes 30, et ce n’est pas moins de trois bras

robotisés qui peuvent travailler en parallèle pour assurer une livraison toutes les 30 secondes. Vous faites le

calcul ? Ça fait 120 pizzas à l’heure… bien plus que ce dont est capable un pizzaïolo.

Voir les photos

Forcément se pose la question de la place de l’humain face à ce type de machine. Même si les fondateurs de

Pazzi insistent sur la présence du chef Thierry Graffagnino et sur le rôle de “simples exécutants” des robots…

la société n’emploie pas de personnel. D’un côté, cela permet de ne pas faire d’économies sur les ingrédients.

Et en effet, gustativement, les pizzas sont bonnes, surtout la pâte. Celle-ci, nous ne la devons pas à un robot,

mais bien au chef. Les bras mécaniques ne font qu’assembler les ingrédients et gérer les différentes étapes.

Tous droits réservés à l'éditeur EKIM-MDI 315060270
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Voir les photos

Pazzi

Puisque la...

Lire la suite sur 01net.com

Tous droits réservés à l'éditeur EKIM-MDI 315060270
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France 3 Île-de-France - 04/07/2018
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LeMonde.fr – Article  – 01/07/2018
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LeMonde.fr – Article  – 01/07/2018
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Ce robot qui cuisine des pizzas va vous donner faim !

L’ami Jérôme de  Nowtech  a testé la Pizza cuisinée par des robots. Et le résultat a l’air plutôt pas mal !

Le postulat de Pazzi est assez simple… Pour un tarif équivalent à une pizza express de fast food, une pizza

réalisée par un robot rend possible l’utilisation d’ingrédients de bonne qualité, en économisant sur la main

d’œuvre.

Détruire des emplois ou détruire votre intestin, vous avez maintenant le choix !

Tous droits réservés à l'éditeur EKIM-MDI 315140537
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Ce robot qui cuisine des pizzas va vous donner faim !

L’ami Jérôme de  Nowtech  a testé la Pizza cuisinée par des robots. Et le résultat a l’air plutôt pas mal !

Le postulat de Pazzi est assez simple… Pour un tarif équivalent à une pizza express de fast food, une pizza

réalisée par un robot rend possible l’utilisation d’ingrédients de bonne qualité, en économisant sur la main

d’œuvre.

Détruire des emplois ou détruire votre intestin, vous avez maintenant le choix !

Tous droits réservés à l'éditeur EKIM-MDI 315138197
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On a testé le premier robot pizzaïolo!

On a testé un service de pizzaïolo robot conçu par une jeune pousse française. A la fois rapides et précis,

ces bras autonomes devraient très prochainement préparer nos pizzas à Paris. Amusants dans l’idée, ces

restaurants ont-ils de quoi véritablement séduire ?

Ekim a conçu — attention jeu de mot — Pazzi, un système de restauration rapide pour le moins original

puisque ce sont des robots autonomes qui sont aux fourneaux. Il aura fallu 4 années pour concevoir un

tel dispositif, pensé pour ceux qui n'ont pas de temps à perdre mais qui recherchent tout de même une

certaine qualité. De la prise de commande à la livraison en passant par la préparation et cuisson, le premier

restaurant de 45 m² propose de gérer de A à Z le service sans l’aide d’humains, ou presque.

Le processus promet de fournir une pizza en seulement 4 minutes 30, et ce n’est pas moins de trois

bras robotisés qui peuvent travailler en parallèle pour assurer une livraison toutes les 30 secondes.

Vous faites le calcul ? Ça fait 120 pizzas à l’heure… bien plus que ce dont est capable un pizzaïolo. 

Tous droits réservés à l'éditeur EKIM-MDI 315058827
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PT - 01net.com - Le robot étale la pâte, dépose les ingrédients, enfourne et met en carton la pizza.

Forcément se pose la question de la place de l’humain face à ce type de machine. Même si  les fondateurs

de Pazzi insistent sur la présence du chef Thierry Graffagnino et sur le rôle de “simples exécutants” des

robots…  la société n’emploie pas de personnel. D’un côté, cela permet de ne pas faire d’économies sur les

ingrédients. Et en effet, gustativement, les pizzas sont bonnes, surtout la pâte. Celle-ci, nous ne la devons

pas à un robot, mais bien au chef. Les bras mécaniques ne font qu’assembler les ingrédients et gérer les

différentes étapes.

Tous droits réservés à l'éditeur EKIM-MDI 315058827
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54 L'AOP sainte-maure de Touraine fête ses dix ans

MARCHES I

55 UN PRODUIT, UNETENDANCE

Martine suit son miel à la trace
56 LANCEMENTS France et Monde
60 Lalimentation vivante pointe le bout de son nez

63 de management Management coélaboratif chez Dutoit
64 de droit te nouveau règlement bio

65 d'agenda IBA2018à Munich (Allemagne)

66 À... Louis Le Duff et Philippe Morin, président et DG de Bridor
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Visualiser l'article

On a testé le premier robot pizzaïolo!

On a testé un service de pizzaïolo robot conçu par une jeune pousse française. A la fois rapides et précis,

ces bras autonomes devraient très prochainement préparer nos pizzas à Paris. Amusants dans l?idée, ces

restaurants ont-ils de quoi véritablement séduire ?

Tous droits réservés à l'éditeur EKIM-MDI 315060806
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