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Couverture médiatique EKIM g'ﬁ‘c

Ateliers d'idées créatives
et designer de répulation

BILAN CHIFFRE :

320 Retombées EKIM enregistrées a ce jour depuis le lancement
presse du 22 mai dernier

* Analyse des retombées par type de Médias :

TV e 5

un total 19min 14sala TV

RAIO ..o 6
Un total de 19min 25s. a 'antenne

Print ..o 25

dont 2 concernant la Presse Eco/Finance, 3 concernant la presse
Food, 1 la presse Tech et 1 la presse Com, 8 la presse grand public, 1
la presse Startup, 2 la presse pro, 5 |la presse régionale et 1 la
presse internationale

dont 1 mail, 9 concernant la Presse Eco/Finance,
50 concernant la presse Grand Public, 9 concernant
la presse Food, 16 la presse Tech, 1 presse pro, 5 la
presse Com, 5 la presse Régionale, 63 la presse
internationale,

4 la presse Startup et 3 Blogs

Social Media .........cooovvveviiiiieie e, 120
dont 93 sur Twitter, 4 sur Instagram, 1 sur Facebook et 1 sur
Youtube
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Couverture mediatique EKIM

Mute

COMMUNICATION
&PR AGENCY
Ateliers d'idées créatives
et designer de répulation

BILAN CHIFFRE (SUITE) :

320 Retombées EKIM enregistrées a ce jour depuis le lancement
presse du 22 mai dernier

* Thémes des retombées :

Présentation du concept PAZZLI...........ccoceereevrererercnnne 297
Levéede Fond ..o, 12
Médiatisation process industriel.........cccccevvuereeerrrvennnen. 4
Recrutement..........oiieiieeeneenicciniennienineensnesnssessssssesseeans 3
Festival FULUL.E.S.........cooeeeieiiireenereerenesenccncsennenneeneenenenes 3
9eme Trophées PME Bougeons-Nous .........ccceeeeerernnene. 1
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Retombées Presse Eco/Finance
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COMMUNIQUE DE PRESSE

COMMUNICATION
&PR AGENCY

Ateliers d'idées créatives

et designer de réputation

LEVEE DE FOND

E Kl M

A e e

COMMUNIQUE DE PRESSE
- Info start up food tech -

22 o 2018

EKIM léve 2.2 millions d'euros avec les fonds Partech et daphni
La food robolution est en marche

EXIM, la start-up francaise de Food Tech, créée fin 2013, fait sa premiére levée de fonds institutionnelle
de 2.2 millions d'euros avec les fonds d'investissements Parech et daphni. A cente occasion, Jérdme Taf-
ani, CEO de Guick et Burger King France, rejoint le Comité Stratégigue d'EKIM. Imaginée par deux jeunes
ingénieurs francais, Sébastien Roverso e1 Cyrill Hamon et dirigée par Philippe Goldman, ex I'Oréalien, EXIM
entend révolutionner la food tech mondiale et annonce 3 création du premier point de restauration 100%
autonome avec des robots pizzaiolos cuisinant devant le cllent !

II_T«:NippoGolmcsod‘tw
"Cosedapam ngmfue-tﬁlmnp@wulou-enm Cestia

2016 Mﬁeﬂmmm«mdogquemneme reduommvﬁmzcu
processus de fobrication totale d'une paza [commande, peéparation,
cuisson ef fvraison), de chogue ajout de
lo dimension show cooking et & un codt dlinvestissement roiscanabie.
Tels sont les défis offrontés durant les qualre années de recherche et

30 erpoce Aty de resiauerotion PAZIY 0 empovier - denign Lobe! Expenence

Sachaaknmie ddass a développement. Mais ce projet n'aurait pas de sens si nous n'y avions

Avec cette lov“dolondsoth développ  Lobjectlf

EKIM lance le dével PP -ll' d‘m 1l luti eﬂ*tmmxmkmmwahmmmn

ey Y 2 ) . rapide de plus de 900 milbords '€ (sowrce Xerfl), de changer les

de resta pide au p mondial. - chiet osganizar - mouvaises habitudes olimentaires, enjeu de santé publique mondiol,

La start up & pour objectif de lancer un concept clé en main inédit de restauration rapide de qualité Salk ouesl e sienche & o mstcurciion. collecive; La food fobolon
(«tech good foods) 4 I disle qui sera en franchise ou licence courant 2019 9840 mcieche: "Sawo passl qant Smucerke” —,

aprés un pliote en France en fin d'année 2018 ~ sous le nom PAZ2I
B I Les deux fonds d'i i daphni et Partech té
Gidalivn 4o gosit” . . S
des enjeux de I'innovation PAZZI dans le de de la foodtech en aj;

1 Service prewse EXIM
Agence Miie Pirch
06 41 47 44 51 - magall fageramde-pirch.com

r—ﬁbn Plerre-Eric Leibovid et Paul Bazin de daphni

Dan: dela

des innovations autour des sevvices de lvraison dmpo«nem

EXIM révolutionne le morché de la préparation en restauranon &
i v de L fite

pr
Vexcellence francaise dans le domaine de la robolique de services

et arduss & une

inégolable. Le projet est por éssence giobol ef devrail pouvoir
s'étendre rapidement & linternationol. Cest un projet singulier por
la rupture qu'l propose, et nous sommes heureus d'occompagner
réquipe extroordinaire EXIM en lamquepanwwemmn«_—ll

daphm:

II_Touv Romain Lavault, general partner de Partech
La rencontre avec Méquipe d'EKIM fuf un coup de caeur pour foule
l'équipe Partech. Ul est trés rare de disrupter & la fois I'équation
économique ef o quolité d'un prodult déjé présent portout dans
le monde. Ce que réolise ce futur Newran de la Food Tech frangaise
est incroyoble ; offrir un service plus rapide, plus flexible, phus
connecté ef pius économique fout en augmensant i quolité ef le
choix grice & de nouvelles recertes ef des ingréciients de premier
choix. maxmumtmmmmrcuﬂtmmﬂn«;vl

prévu fin d'annéde ont déjd commence,

Z, partech

3 Service presse LM
Agence Mie Pirch
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VEuaiad ‘AT
Quand un «pizzarobot» remplace le pizzaiolo
gt 1 1 1
| L | ¢ J__.r_a
) Ty
1 : -
£ L/ a
_}7?
c :
=Y

Le robot faisaur de pizza & lessal dans jes locaux ce ia socee Elom,

L3 start-up francase Ekim va ouvrr, début 2019 au pius tard, un élabissemant piole OC 8 préparaton do
la pizza sera totalenant automansee.

Daemére 6 10ur & paza, un élrange employé ' afsre. Trols 5ras Sroules Tont franchir 3u rond oé pats 1outes
los $iapes de la recete : quand fun &ale 1a sauce lomate, o second fenire O&@ UNe DZZa game CaNs e
four. Le garner s'apphquera a verser un Slet dnulie, & f2 découper el 3 refenmer 13 bofle dans laguelie ke chent
wiendra L récupérer, & Ninténiewr d'un caser volun,

Apres six ans de raval. Exim, une stan-up nstaliée a Montévran (Seme-et-Marne), §'appedte & Encer &n
France son rabot pZzaioio. qui consiste en 3l en une cuisine dune Quarantane de MEtes carrés, tWotalement
automatsde, de 3 pnse 08 COMMENdE - SUr UNE DOME 12CHIE Ou Via UNe SPPICaton - 3 13 Iraison Ou Produl.
LA seule IMEnvention humane néoessaine CoNsisle 3 NapprovISOoNner réguiirement én produts fras.

Un prenver élablissement pdote dot ouvie au plus tard debut 2019, 2 Pans ou en proche Sankeue Pansenns,
Bv6C S6S 1ADIES POLY CONSOMMEr SON PIBL Sur PIECE. A NEVEnE, 16 SErvIce DOITall Suss: $6 Cecines Sous forme
de Gistributeurs Ce repas & emporter (pzza, dessert, boisson ). 24 heures sur 24.

Une pizza toues les 30 secondes Voiontairement, ies fondateurs ont S0Unait jouer 547 Faspect speciaciiane
da c2 tallet o bras mécanques, capables de gérer dx commances Smultanément et de Ivrer une D23

toutes les trente secondes. Mars avant e lancement. les concapteurs peaufinent de cernrs oétals pour que
las chents acceptent plus faciement. .

Retrouvez ceof artcie sur LeMonde I
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GRAND PUBLIC

EKI M

LI in it

COMMUNIQUE DE PRESSE
- Des Robots dans la Restauration —

22 mai 2018

EKIM lance la Food Robolution en France

Imaginée par deux jeunes ingénieurs francais, Sébastien Roverso et Cyrill Hamon
et dirigée par Philippe Goldman, ex I'Oréalien, EKIM entend révolutionner la food tech
mondiale et annonce la création du premier point de restauration 100% autonome
avec des robofs pizzaiolos cuisinant devant le client !

T ue HHH Le projet PAZZI : la « Tech Good Food »

B, I PAZZ] qui sera commercialisé par EKIM est un concept
: - z de ion rapide "tech good food” clé en main
r prop: de la pizza (et des boissons, desserts et
- salades). Piusieurs formats seront disponibles en
] franchise ou licence a partir de 2019 : mode assis,
] 1 T_ a emporter, food court ou drive-in & terme. Grace
! i Ty - a la tec ie (robofts, icati et analyse de
' ’ y’ / o & le modéle développé par EKIM permet
il de lutter contre la « junk food », et de proposer aux

t * clients une i ichi

yt N .

— 84

p de v
qualité des ingrédi , temps de service
optimal, ultra per isation et diverti

garanti, le « show cooking ». 100% autonome, de la
a sa réception, les robots ne nécessitent

o
37

3 | pwe
f LABEL SXPORIENC ¥y
i

4+

30 espace futur de restauration PAZZI & emporter - design Lobel Experience 1TIE aucune infervention humaine. Par ailleurs, il s'agit du
: premier point de restauration contrélable 2 distance.

Aprés une levée de fonds de 2.2m€ aupreés de Partech et daphni et la technologie i -t
développée, EKIM lance le développement commercial d'une nouvelle solution L'expérience PAZZI : le « show cooking
de restauration rapide au potentiel mondial. La start up a pour objectif de lancer un » et + de 500 000 combinaisons de
concept clé en main inédit de restauration rapide de qualité («tech good food») & 2 . 3
I'ambition mondiale qui sera développée en franchise ou licence courant 2019 aprés un recettes disponibles, a toutes heures

pilote en France en fin d'année 2018 ~ sous le nom PAZZI. PAZZI, c’est la possibilité de créer et personnaliser

sa pizza a linfini. Plus de 500 000 combinaisons

BA = | de recettes disponibles, a4 foute heure. Clest

-z un suivi optimal et visible de I'élaboration de la

Golilies 66 godl. pizza par les clients avec une promesse de temps

1 Sarvice presse EXIM garantie pour la premiére fois en restauration.

Agence Mile Pitch

06 43 47 46 51 - magal fagetm piteh.com Clest aussi une expérience visuelle unique :

le « show cooking ». Les clients peuvent voir les robots
préparer leur commande avec des mouvements
développés avec élégance. Enfin, c'est la possibilité
d'ouverture 24h/7] et une rapidité d'exécution
toutes les 30 secondes, permettant & PAZZI d'étre
une solution de restauration optimale en lieux de
flux (gares, aéroports, grands boulevards, centres
commerciaux, grands magasins ou campus).

P20 Nono Cicalo & Provencale, créées par chet
Thiarry Graffagmino, pripantes par nos robots PAZ

Le chef Thierry Graffagnino, 3 fois champion du
monde de la pizza, collabore depuis 2017 au projet
et signe la pite et les recettes des pizzas. La pite,
fraiche, est faite localement et cuite sur pierre. Les
ingrédients, de trés grande qualité, viennent d'italie
et de France : de la farine de blé des MOULINS
FAMILIAUX, des légumes bio, des fromages AOP, du
J TR jambon clean label BBC, et des poissons issus de la
< L . o péche durable.
creae photo © Manine rus:
2 Service presse EXIM
Agence Mile Pitch
06 43 47 46 51 - magali.faget®mile-pitch.com
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France 2 — Télématin — Reportage et Interview de 4min 58s. -
11/07/2018

https://www.france.tv/france-2/telematin/579133-nouveau-le-
robot-pizza.html

okl

MON PIZZASDLO EST UM ROBOT

20/07/2018 www.mlle-pitch.com 13



02.

Retombées Presse radio

20/07/2018 www.mlle-pitch.com 14



My
PrCH

Atellers d ldees créatives
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RADIO

Voltage — Journal de 7H — Reportage et Interview de 1min 03s. -
02/07/2018

JOURNAL DE 7H Mikaél LIVRET

Voltage 02/07/2018 07:01

EXTRAIT

Durée : 00:01:03

La start-up Ekim, en Seine-et-Marne, a mis au point un robot capable de préparer
des pizzas. Reportage. Itw par téléphone de Sébastien Roverso, co-fondateur de
Ekim. Les produits choisis et mis a disposition du robot sont excellents.
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Capital — Bréve - 19/07/2018

o qu\..___,_f
BUSINESS _JJ”’ | DERNIER APPEL

.&-_J..‘.: /-JJJ —) :“ . j:.'_la

RESIDENCES m
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uomc % -F un )

X
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Capital — Bréve - 19/07/2018

LE ROBOT
A PIZZAS EN EST
A SES DERNIERS

REGLAGES;
IL VA BIENTOT
DEBARQUER

— \“I

| B

vral steak, A plus long terme, on

trouvera méme de la viande cultivie “

en laboratoire. Clest be pari de THE BEYOND vA

I'équipe isradlienne d'Aloph Farms, BURG:R )

doot la technobogse o ingenierte cel- -

lalaire permettra de répliquer la tex- PLANT-BASED SANS

ture et a saveur du boruf ddevage BURGER PATTIES | mu
TLos oo ) 12065 25 M .. | IMITERONT LES

-ngmmm L oo fomre # | HAMBURGERS,

que polssons sauvages N 1 ELN
Bourrds de produits chimigques, - \v .~._~V m

polluants, les posssons d'devage, T ey, :

notamment le saumon, ont de o i L6707 1Y

molns en molns boane presse, Pas
Question pourtant de compler sur
la péche sauvage pour nourrir la
planéte, les stocks de polssons en

eau libre ne cossent de balsser.
Heureusement, de nouvelles tech.

niques daguaculture vont per gan «Baked on the ways, («Culsind | @'une st DN la Lodre, Lactips,
mettre de produlre des polasons de « | quifabrig Pranubés plastiques
mankbre durable et bonne pour la A base de peoTeiRy de lait. Un em

santh. Clost Jéjh be cas dans la ferme
aquatique AqualtC, en Belgique,

devrait blensde équiper 24 camions
qui sllonneront la ville avec le slo-

voustC
e pousse (rancabee Ekim, aussl,
aiend tester chaudes, Mis au

biodégradables. En France, Ninven
tion la plus prometteuse est celle

baal comestible révolulonmaire
q
les emballages servent sk de wp‘

qui éleve dos Bars Omega dans une 0t aprés troks ans de R& D, von

cau de plube pure et en los nourris- robot est dquipé de plusieurs beas

sant exclusivernent de produies vé apables de presser la phte, de &é- || port de communication. La solu

Rétaux (cérdales, algues, graines) poser les ingrédients, d'enfoumer la || ton T Le «natural brandings («mar

Comme quol les polasons aussl s, de la glisser dans un car- || quage naturels), qui conaisters &

peuvent devenir végétariens! ton. 1'icl 2019, on devrait le retrou: || «tatowers s laser sur les frutts et ¥
Autte technique prometteuse, ver dans wn polot de restauration || gurmes les infos relatives sux nonmes

celie développée on Israld par Sea pilote, A Paria S e test est concluant, || européennes. Ploanier du genee, le

knvest Management, qul assure que o3 kiosques, baptisés Pazxl, per- || distribateur belge Delhalre compee

ses polssons d'élovage présentent mettront de déguster une mangarita || alnsd économiser jusqu 13 onnes

les mémes qualitds quo les sauva: fumante 24 heures sut 24 en libre de déchets détigquetage par an,

ges. Son secret? Alors qu'avjour- service, dans les gares, los sétoports &

'l bes fermes aquacolos sont s thes comtres commencians ' De nouvelles !

tudes prvs des cdtes dans une cau = J compatibles avec

peu remude, ses cages, trés résis. Nous mangerons I"agriculture blo

tantes, sont situdes en haute met mémeles Coet hiver, olles e vous suroot pas

Les premitres fermes au large de
vralent étro installées damy le Pacl
fque d'ict 2020, Méme les élevages
notvégiens, bes plus décrids, vont
deveniir plus propres. « Nous travail
lons avec eux & un tralterment des

Comment réduire les déchets, no-
tamment plastiques, source ma
Jeure de pollution ? En rédulsant bes
emballages, en utilisant des maté
rlaux recyclables ef, demaln, en les
rendant comestibles! Ensie d'un

dchappé: les clémentines Isead

Bennes Ond, juteuses, wacrdes et fa-
clies & éplucher, ont Netéralement
envahi lox étals, Mais les Corves
n'ont pas dit lewr dernler mot! «On
travaille sur de nouvelles varidods,

poux de saumon unlquement & yaourt T Lasockté amédricaine Wiki- | de couleur trés orange, Mgbrement
base de plantess, confie Frangols Peard a mis au polnt dos boudes hla | aciduldes, avec des feuilles et sans
Blua, P-DG de la sockérd blotech peau comestible. & base dalgues, | pépinss, révile Yann Froelicher,
frangalse Blodevas. qui se tincent & Feau puls se cro- | spéclaliste des agrumes médiverra
o quent, Elles se déclinent aussl en | oéens d Finm. Des mandarines san-
"Des o version glace, soupe ¢t fromage. | guines ot des citrons verts corses
o enchaineront Sol(? Le laboratokre bardoeten SKip- | wont égaberoent & Fétude, Des virké-
les margaritas ping Rocks Lab développeunetech. | tés naturellement robustes, ne né
Deux plrzas par mioute! Clest la ndque pour emnballer de Feau dans | cossitant pas & intrants, donc com-
petformance affichée par le ro. des petites sphéres en gilatine végd. | patibles avec Kagricudiure bia. Maks

Dot de la startup Zume, basée &
San Francisco et spécialisée dans
Ia Hyralson de plzzay b domicile. 1

ZUJU/[LU1O

tale, Pas envie de les avaler T On
poutta ausst les jeter dans b nature
on dana Févier: elies sevont 100%

i faudra patienter encore une
dizaine d'anndes avant de les voir
sur nos marchés, &

WWW.ITHIE-PILLITL.LUITI

vant froides chez vous! Celles de la
jeune pousse francaise Ekim, aussi,
devraient rester chaudes. Mis au
point apres trois ans de R&D, son
robot est équipé de plusieurs bras
capables de presser la pate, de dé-
poser les ingrédients, d'enfourner la
pizza, puis de la glisser dans un car-
ton. D'ici 2019, on devrait le retrou-
ver dans un point de restauration
pilote, a Paris. Sile test est concluant,
ces kiosques, baptisés Pazzi, per-
mettront de déguster une margarita
fumante 24 heures sur 24 en libre-
service, dans les gares, les aéroports
et les centres commerciaux.
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L’Usine Nouvelle — Article - 19/07/2018

Dste : 130772018
Heare | 07.51:32

LUSINENOUVELLE s

www usinenouvelle com
Pays : France
Dynamisme : ¢
.’: Page 14
Veuakser 'ance
[Lindustrie c’est fou] Pazzy, la pizzeria robotisée qui fera hurler les
Italiens

Que penseralent les Napoltains s on leur apprenat que jsur invention,
va &tre préparée par un pzaiold 2.0: un rcbot ? On ne
pourtant l& par fou de la start-up frangaise Exim. qul va
pizzena 100% robotsée. Le premier restaurant ouvnra a

Mame la Valife, Pe-de-France.
|
N R ) . |
™ : . 11 mE
; ¥+
¢ ] -
P 4
;}/
3
- ~
s

-

#

Les Robots pizzaiole Fazzy de Tentreprise Ekim. dont le premver restaurant sordra fin 2018 © © Marne
Brusson

La pzzeria 100% robotsée qui ouvrira en fin dannée & Mame 1a Valiée, en le-de-France, sera la pramére

de la future chaine Pazzy qui veut dire "fou” en Italien. E1 de ia fobe, il ne faut pas en manguer pour se lancer
dans ce type de projet.

Le restauran! proposers plzzas, boissons e salades selon un fonchonnemant 100% autonoms, de la
commande & la réception. Les chents pourront voir les robols préparer leurs commandes devant eux &t avoir
acces a I'ultra personnalisation avec plus de 500 000 combinaisons de recelies disponibies. Bs pourront

également garder I'historique de leurs pizzas gui pourront &tre reprodufies & ldentique quel que sot le
restawant en France.
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L’Usine Nouvelle — Article - 19/07/2018

Date : 190772018
Heure : 07:51:32

USINENOUVELLE N T

www usinencuvelie com

Pays - France

Dynamisme - 0

Fa Page 24

Visoakser Tande

Selon Ekim, les points de vente auront égalemant ia possibing d'élre ouverts 24524 et 77,

Une plzza mat 4 minutes et 30 sacondes & &tre préparde. Pazal se posibonne dons sur ke créneau ou fast-
food et vise une implantation dans les zones a fort trafic comme les gares, les aéroports ou es centres
commerciaux.

En somme, Pazzy, c'est la pizzers du futur.

wia GIPHY
Rorcotsée mals pes sans la qualité

LUentreprise Ekim, au-dela de la parsculanié robotique, assure par allleurs voulor se différancer des autres
enseignes de pizzeria de restswration rapide par la quakié de ses produls. Elle revendique ans des
ingrédients de “trés grande gqualité” venus d'liake et ge France, 1eis "de a2 fanne des Moulns Famiiaux, des
légumes bio, des fromages ADP. du jambon clean label BBC, et des poissons (ssus de 1a péche durable”.
La péte et les recettes de pizza sont éaborées par le chef Thamy Graffagnine. tripie champeon du monde
de la pizza, depuls 2017.

Les Napoitains n'ont qu'a bien se tenr !

co ‘-" L} ; / \ +
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(Le Robot pizzaiclo de fentraprise Exim)

Deux Ingénieurs frangals inventeurs du concapt

Créée en 2013, la FoodTech Ekim a réussi en mal dernier & lever 2.2 millions d'eurcs auprés des fonds
d'investissements Partech et Daphni. A cette occasion, Jardme Tafani, CEQ de Quck et de Burger King
France, a rejoint le comité stratégique d'Exkim.

Le concept a été imaginé par deux ingénseurs frangais, Sébastien Roverso et Cynll Hamon dans un patt
garage & Lagny sur Mame (Seine sur Mame). L'entreprise, dingée par Philippe Goldman, un ancen cadre
de chez !'Oréal, affiche des ambitions mondiales. Reste 2 vor sl es dients n2 seront pas méfants envers
ce projet de pizzawio 2.0.

Video : hitps.//youtu. be/bJFiZFadu2g

(Vidéo test et présantation du robot pizzalolo d'Ekim ef de leurs pazas par ls chaine Nowtech sur YouTube)
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* INNOVATIONS TECHNOLOGIQUES ~

PAZZI| et son robot autonome
préparateur de pizzas

Far e - A0

’
m

EXIM, @ start-up, cofondde en 2013 par Philippe
Golgman, Sébasten Rowverso ot Oyl Hamos,
Vet 0¢ présenter PAZZI, yn foDoL uTONaMe
préparateur de plazs,

L0 ST Vient Calleurs de laver do 2,2 milheas
d'ourds aupris de Partech et Daghry on plus des
2,5 millons 09 nectés cans & statup
fancaise par Baifance, & Crddit Impdt
Racherche, ainsi quo des proches des Sirgoeants
Cos IMaSUSSEMOMS DOMETIOM & EKIM J0 COMMErcaiser sOn Orojet, & Commencer par

Le fast food est fini, vive la Tech Good Food !

Lexpénence du plzzsiolo robotsd consiste suss dans & « show woking >, Lidée est ce
préndreé un plasir visusl dans la préparstion de s pazze, plaisir réndy possible par des
robols SuX gestes Qo e voulent Edgants, pas vop rapdes, pour que e chent assste
pehcishment & toutes los &lages, Ainsi, ie temps do Srdparetion d'ond 2izza avos jee robots
PAZZ1 03t mirtenuy & 4 minutes & 30 secondes, & 1'estar dun paraiclo classique. ftre
doté de tros membres permiet tout de méme d'en faire plus au total. « La food robolution
240 en marche =, affieme Philippe Goldmen.

plusieurs formats seent cisponbies s les

Enfin, aspect essentiel g8 PAZII
reSLAVAnS, autant (@ MO0S 3558 Qu'a AMDOMer &1 pius tard e drive-in, L'ensemble e
numérisé, avec des bornes Oe commende et des applications, le tout permettant d'avoir
rapidement Lne Dizze, en conndssant précisément & lavance le temps & attendre, une
congition essentilie aujowranul, Ce sont Gl peindpalement les Seux de fiyx, convne
les gares, s food Court, oS Grands boulevards oUW encore s Campus Qui Sont visés © pour
dés Chents dont 'emipics du termps st samrd, mals ul privilégient tout de méme 18 Qualkeé,
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Lumisg vintige en tech par Lo KaW - 430
Loty BioTme bty o6 b ol 3 agoiims Fogre |
ot

INLRSIES RENOUVELABLES v ENTREPRISES 7T CO

www.mlle-pitch.com

Cas investissements pormettant 3 EXIM do commearcialiser s0N projet, 3 commencer par
l'ouverture d'un piote en Frasce fAin 2018, L'ambition Go I3 Start-up o5t onsuto de ='otendre
mondidemant, en franchise ou o0 liconce dés 2019, L'one des stratdgies G'EXIM consiste 3
ocourt-cirouiter (@ conceps de fast food, en mettant I'Sccent sur des maktidres promidres de
quaite,

Grico & une tochhologlo Innovante, PAZZI propass aux clents uno expdrienco do
restauration ervichie © mefloure Qualité dos ingrédients, termps de sarvie optimad,
persornaisation & I'nfel, divertissemant garant! (stow cooking) et owvertura possible
247

Il g2 possibie Co persomnaliser o3 pizzas & ralson de 500 000 combinaisons Ce recettes
posEbies.

s précsirment S¢S0 ol rodoss coordaands qui so felalert powr pripecer ute partie
003 plzzas, su rythme de 120 par houre, <ortre 40 pour wn plzzakld bumaia. Uensemble
mt o €2 Tedrqué par des entrogrises francaises tefles que le groupe MIND of Universdl
Rsbots.

Seule o priparation deo 1o cite est pour IMaure rdoksbe par Gr wrah Cusinigy,

UA 008 robots st fotamment Cédid du Choix @2 B 13 rEparteios des IngrdEants Sur ks
PRIDS, POUr fechiercher I'Sarmonie aidle entre s golns. Car selon & Startep, I'vn des
MAllenges S 13 Cosing 0B U rODOY PIIZAOI eSS dans Equinre Cos Jamants, o B
DONOE CSSON. POu? SOt COMdTe, Ut 1007 ) FOtATISN €58 Srfvy, DRIMALTANT 36 faine Culte
7 pzas &) mime 1emes.
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INDUSTRIE B Lentreprise ECDA participe a la mise au point robotisée

Pizzeria automatique made in Clermont

En portenariat avec Ekim,
qui @ loncé le concept, la
société ECDA o contribué &
la conception et 4 la rénli-
sution du prototype de piz-
zorio autonoma. L'aventure
pourrait se prolonger @
l'achelle industrielle.
[magines nne pizeeria
avee des bornes autlvmali-
ques de commande, une
vitrine dervriere Jaguelle
des roboes élaborent la re-
cotte demandcée dovant
vous ot un petit guichet
AdTulr st Tar priesa encore
Chamade, Clost un conept
is¢ Pagel ol imnagi-
im.
socided, basée on
Eaire-rec-Marne, vient de
s laire livrer Le premier
praototype de pizceri
AUFONGME, aver «

ro-

bats-pireainlos, e 1

2 i ' tchus-
triel de teois partenaires,
dant Ia socidrd EOIRA, du

groupe ke

Négeclations en cours

w Nows avans travailld
sur ce projet depuls sep-
ternlre dernier et les dé-
lais Craivnt serrdés - soorit
le directeor d'ECLA, Vin-
eent Vet dang les lo-
canx de Pentrerise, 7 (e
barat Pruy-de-Ddmo;,
v HOUS IVONS commoenced
par le lave-vaisselle ineé-

T-

Tous droits réservés a I'éditeur

DIRECTEUR. Vincent Pouteau dans les ote
d'ECDA, @ Cébozot, dans le Puy-de-Déme

rs de cablage
« Pour produire

cent machines a '‘année, il faudro une structure

dédiée ». PHOTO H C MARQUET

2ré, gue nous avony adap-
1eh au travail en o adana-
mie Punitd Meonier de
Rennes a éaboré le four,
af RIS aViEns caongu e
réalisé la partic élecoigue,
e comptoir et son cihla-
i, lo distributeor & car-
tons, lo partie scrvice
clicnt, Lo tout jusqu'i dé-
Tre mai ».

e prototvpe pillote ese
dane win pedint. Ekim espi-
r¢ 'installer prechaine-
ment dans un lew eomn-
mercial. elle artend le
dreuxienme pour mars pro-
chain. devrait conmander
dix unitds complétes cou-
Taut 2019 et rable sur une

procluction de v
rias @NConame
petrtir due 2020,

Un mavcchd dont béndfi-
cicra ECIDA Y Oest tout
I"enjew du protocele d'en-
temte o cours de neégoein-
Lon gui fracent les gran-
des lignes dupartenaciat
Futur entre Bkim el o
graupe Meumicr.

o (oSt un projet structu-
rant pout tout le groupe,
sopuligne Yincent Pouteau.
Pour dix machines. nous
[POUVETIS A0S DCPaniser o
fournir la demande. Pour
livrer cont machines &
partic cles 220, e ooevan-
che il fudrail une strue-
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wre dédide «

Le cablage élecerigue,
i L melier historigoe
A0 poar Emdes et
ruction d'aatematis-
rede e |35 et in-
tergr e n 2001 an groapee
reunicer, plutdt spdcialiste
du momtage mécanigue ot
de: T conmceptivn de ma-
ch ales,

ECDA travaille pour does
PRAL et des grands grou-
prs romoe Micheling
Aubert & Dhval oo Car
ielliuni. Ventreprise réali-
se Bodes a5 millions
d'euros de chiffre d'affai-
res du groupe Meunicr,
Avec lo projer d'Ekim et la
praduclion projeide en
2020, co chitfre dafivires
alobal pourrare doubler,
MIement et simplement.

QJuant & la structure né-
cessaine poarr répomdre o
cotte demande spécifigue,
elle sera synonyme de
création d'emplois. A
quille: hautear # Thificile &
évaluer auwjourd’hui.
» Mais jespire bien que co
S0TEL csourit Vincenr
Poutcanu, gui a guitd [
Brotagne pour s'installer
vergine en et aes.
pore vy pautsuivre aven-
ture de la pleseria autone-
e, |

Pittrice Compa
PRtTICE LR Mg e an)

Hlo
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Visualiser l'article

On a testé le premier robot pizzaiolo!

Visuel indisponible

On a testé un service de pizzaiolo robot congu par une jeune pousse frangaise. A la fois rapides et précis,
ces bras autonomes devraient trés prochainement préparer nos pizzas a Paris. Amusants dans l'idée, ces
restaurants ont-ils de quoi véritablement séduire ?

-

PT - O1net.com

Ekim a congu — attention jeu de mot — Pazzi, un systéme de restauration rapide pour le moins original
puisque ce sont des robots autonomes qui sont aux fourneaux. Il aura fallu 4 années pour concevoir un tel
dispositif, pensé pour ceux qui n'ont pas de temps a perdre mais qui recherchent tout de méme une certaine
qualité. De la prise de commande a la livraison en passant par la préparation et cuisson, le premier restaurant
de 45 m? propose de gérer de A a Z le service sans I'aide d’humains, ou presque.

www.mlle-pitch.com 24
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Le processus promet de fournir une pizza en seulement 4 minutes 30, et ce n’est pas moins de trois bras
robotisés qui peuvent travailler en paralléle pour assurer une livraison toutes les 30 secondes. Vous faites le
calcul ? Ca fait 120 pizzas a I'heure... bien plus que ce dont est capable un pizzaiolo.

Le robot étale la pate, dépose les ingrédients, enfourne et met en carton la pizza. PT - 0Olnet.com
Forcément se pose la question de la place de 'humain face a ce type de machine. Méme si les fondateurs de
Pazzi insistent sur la présence du chef Thierry Graffagnino et sur le réle de “simples exécutants” des robots...
la société n’emploie pas de personnel. D’un cété, cela permet de ne pas faire d’économies sur les ingrédients.
Et en effet, gustativement, les pizzas sont bonnes, surtout la pate. Celle-ci, nous ne la devons pas a un robot,
mais bien au chef. Les bras mécaniques ne font qu’assembler les ingrédients et gérer les différentes étapes.

20/07/2018 www.mlle-pitch.com
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La carte est richement fournie. PT- O1net.com

Puisque la machine remplace les humains sur les taches les plus rébarbatives, ces derniers sont libérés et
devront faire la différence sur la créativité. Outre les opérations saisonniéres et locales, Pazzi propose déja
a son lancement pas moins de 500 000 combinaisons de recettes. Notons aussi que les compositions des
clients sont sauvegardées et que le restaurant compte aussi les exploiter et pourquoi pas, organiser des
concours pour élire la meilleure pizza.

Pour le moment, le service ne concerne que des pizzas... mais Ekim ne s'interdit pas d'imaginer un autre met
star. Difficile cependant de faire plus universel que le célébre plat italien !
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On a testé le premier robot pizzaiolo!

Ekim a congu — attention jeu de mot — Pazzi, un systéme de restauration rapide pour le moins original
puisque ce sont des robots autonomes qui sont aux fourneaux. Il aura fallu 4 années pour concevoir un tel
dispositif, pensé pour ceux qui n‘ont pas de temps a perdre mais qui recherchent tout de méme une certaine
qualité. De la prise de commande a la livraison en passant par la préparation et cuisson, le premier restaurant
de 45 m? propose de gérer de A a Z le service sans 'aide d’humains, ou presque.

Le processus promet de fournir une pizza en seulement 4 minutes 30, et ce n’est pas moins de trois bras
robotisés qui peuvent travailler en paralléle pour assurer une livraison toutes les 30 secondes. Vous faites le
calcul ? Ca fait 120 pizzas a I'heure... bien plus que ce dont est capable un pizzaiolo.

Voir les photos

Forcément se pose la question de la place de I'humain face a ce type de machine. Méme si les fondateurs de
Pazzi insistent sur la présence du chef Thierry Graffagnino et sur le réle de “simples exécutants” des robots...
la société n’emploie pas de personnel. D’un c6té, cela permet de ne pas faire d’économies sur les ingrédients.
Et en effet, gustativement, les pizzas sont bonnes, surtout la pate. Celle-ci, nous ne la devons pas a un robot,
mais bien au chef. Les bras mécaniques ne font qu’assembler les ingrédients et gérer les différentes étapes.

Tous droits réservés a I'éditeur EKIM-MDI 315060270
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Voir les photos

Pazzi
Puisque la...

Lire la suite sur 01net.com

Tous droits réservés a I'éditeur
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AU FOUR
ET AU MALIN

l..In- p-lirh an so francaise
n:hn-t m

mh oy poent un
dotk de trois bras meconigues,
« capable de gerer dix com-
mandes [de chents] a la fous ot
de realiser une pizza toutes les
trants secondas », raconts « La
Monde » (1/7). Ses conceplaurs
sont convaincus qu's il est pos-
sible de realiser une bonne
pizza an |‘absence du coup de
main du pixzaiolo ».

Encore un motf de Facherie
entre la France at ["iralie |
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Marne la Vallee. Chez Pazzy, le pizzaiolo sera un
robot

La pizzeria robotisée qui va ouvrir a Marne la Vallée sera la premiére de la future chaine Pazzy.
Plus de 500 000 combinaisons de pizzas différentes seront possibles chez Pazzy.

© Pubie e 5 Jull 18 3 802
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L3 Rulure chaine de restauration s'appelie Padry, (€ Oul Vet dicd o MU » 20 1800, oS ausse Manugramme

parTat de p2a

Mais Parzy, €8 SONT des plzzas 1abordes sans plzaieto !

Phiippe Godgman dngeant dHum, expigue

Nt UIOY

‘“

r80r 1é Dramier robor ez, ome au

Tout est robotisg | de ' conception de i pite 3 B yradon de b pr2a el des b

Org, oYy 3 dune

MARIENtion humapne

Né dans un garage a Lagny

S N Roverso et Cynill Hamon, rgenseurs de formanon 00t (red {2 prowt 3 5 sore te leurs &udes. s

ont dabord instalié leur entrepnse dans le garage lamibal & Laprossor-Marne, én 2012

Phiippe Galdman 3 cencontre s25 associes en 2016 5a soose, Bom, 3 wess entre 4 ot 5 milligas dans o

PIOM

£ ouvrira prochainement 1o promnier restaurant Payy a Mame--vale, cans un 2ome 3 o

passage

Le champion du monde a concu les recettes

Eom 3 far appel Thierry Geaffapnino, qul a gagné trols fols Ia Coupe du monde de la

pl2za pour contevwsr ded pirzas de qualte
1 acond alaion Makoration de L ohte of toutel (L fecettel d¢ plras

. Naus avons Fait ung recherche Ggur o A deux ans sur i GUIRE de nas ingrédients

LrLoniielioment Rancas ¢ itaherns

Partout une recette identique 3 100 %

b Cofefants de s Qualil? du prosull & 3¢ s parsinmaiaslion, Cd qui et (rés

ditficde 3 assurer on restauaton

Chaque client posrra garder Fhistorique de sa plaza & olle gouIta 0 procuice § Ndentique, quel que Loit

e rosagraomtent te

500 pizzerias dans 5 ans

L0 modele de franchise sera propose fin 2018, Philppe Goldman lassure, i a dés plevieurs demandoes par

wemane

L Dans ong ans, nous povisapeons 500 rostrurants en France
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Montévrain : un robot capable de fabriquer des pizzas a
emporter
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A Montévrain, en Seine-et-Marne, une start-up a mis au point une

machine capable de fabriquer des pizzas. Aprés trois minutes de
cuisson, le rendu fait illusion, et les pizzas sont méme bonnes, parait-il

ne pizza quatre fromages faite avec amour.. Par un rebot. Ca
vous O 7 A Nontévrain, en Sene-et-Mame, & start-up Bdim a
mis su point une machine capable de fabriquer des plzzas.

Tros sauces au chobe .. 120 pizzas & I'heure (contre 40
traditionnellement !). Void pour les impressonnantas performancas LES PLUS CHAUL

BCNIQUES de CEte Maching ootée de oS DIas aMicues,

Trois minutes chrono

Certes, le cuistot n'est pas trés souriant. Mais aprés trois minutes de
cuisson, le rendu fait illusion, et les pizzas sont méme bonnes, parait-
il.

Un premier restaurant doté de ce type de robot doit ouvrir en octobre
2018, en région parisienne. Ce robot-pizzaiclo est toutefois surtout
destine a venir renforcer les offres gastronomiques dans les gares et
les aéroports.
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La pizza préparée par un robot
bient6ét en France

Izdand BipBip ' Internation 0 10 OO
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L'expérience est plus ou moins heureuse selon les pays et les plats proposes, mais les
restaurants disposant de robots cuisiniers se multiplient dans le monde. En France, le premier
pizzaiolo électronique ne devrait pas tarder.

Batteurs, cuiseurs, mixeurs : les robots sont utilisés depuis longtemps en cuisine. Mais les
avanceées technologiques permettent de limiter de plus en plus l'intervention humaine; si bien
que les robots de cuisine deviennent des chefs cuistots. Le journal espagnol El Correo s'en
étonne : ces robots ont réussi a conquérir par l'estomac "“le pays de la nouvelle cuisine (la
France)".

Pizza personnalisable

Ainsi, ce ne sont pas trois cuisiniers mais trois ingénieurs en robotique — Philippe Goldman,
Sébastien Roverso et Cyrill Hamon — qui proposent une nouvelle formule de restauration
rapide, explique El Correo, avec leur start-up Ekim, La pate est préparée par la main de
I'homme, mais pour toutes les autres étapes de la conception de la pizza, trois bras
meécaniques articulés prennent le relais. Et, sur une application, le client pourra personnaliser
avec precision sa commande.

La mise en scéne a é1é pensée pour permettre d'“observer en direct dans le restaurant” fe
travail de ces nouveaux chefs, explique le quotidien espagnol. Les prix dans cette future
enseigne, Pazzi (“les fous”), qui devrait ouvrir ses portes d'ici a la fin de 'année, “oscillent entre
7 et 14 euros, selon la taille et les ingrédients choisis”.
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Un précedent échec sans grandes conséquences

Il existe un précédent malheureux, aux Etats-Unis, qui n'a pas découragé les tentatives
francaises. “Le robot cuisinier de Miso Robotics et Caliburger n'a pas supporté la pression de
travailler dans une chaine de fast-food", indique le journal. En effet, aiors que ses concepteurs
affirmaient qu'il pourrait assurer la production de 300 burgers par heure, la forte demande a eu |
raison de la machine, qui a di étre arrétée. Mais I'entreprise continue & implanter d'autres
aides cuisiniers électroniques dans ses restaurants.

Le marché de la Chine non plus n'a pas été découragé. Le site de commerce en ligne JD.com,
basé a Pékin, ouvrira en aolt le premier restaurant avec robots, qui devrait étre suivi par un
millier d"autres. E! Correo fait savoir que ce projet "sera finalisé en 2020 avec une main-
d'ceuvre composée seulement de robots”™.

Pour le moment il y a peu de détails sur ce a quoi tout cela ressembiera, sinon qu’il y aura un
menu de 40 plats cuisinés et servis par des robots."
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En 2018, la France aurait des plzzerias gérées par des robots 100%
autonomes

Aprés le robot capable de préparer et cuire des burgers & San Francisco, ¢'est au tour de P

découvnr ia cuisine 2.0 avec le robot pizzaiolo. Au bout de quatre années de recherche el
céveloppement, ia société Ekim fance Pazzi, un robot 100% autonome. Ce demier est loin d'étre un

protolype puisqu'il fera ses débuts demnere Jes foumeaux d'i
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Quand un «pizzarobot » remplace le pizzaiolo
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Pour ke dingeant de Ventrepnue,
Philippe Goldman, Je recowurs a
un robot offre de nombreux
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Les bras
mécaniques
peuvent gérer
dix commandes
en méme temps
et réaliser une
pizza toutes les
trente secondes
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gumes bdo, des produits de salson,
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Visuahser langie

Une pzza toutes les 30 secendes

Violontairement, les fondateurs ont souhaité jouer sur f aspect spactaculaire de c2 ballet de Dras mécamnQues,
capables de gérer dix commandes simullanément et de ivrer une pzza toutes ias trente secondes. Mas avant
le lancement. les concapteurs peaufinent de demiers détails pour gue les clants acoaptent plus faciemant cet
interlocuteur d'un nouveau genre. Une école de design a 616 mobilisée pour finalser 'aspect de a machine,
qu'iis souhaitent le plus rassurant possible, sans avoir voulu pour autant lul donner I'aspect d'un humanoide.
Une réflexion est également menée sur la gestuelle du robot quand il n'ast pas en ran de pngler avec les
pates.

Pour le dirigeant de I'entreprise, Philippe Goldman, le recours a un robot offre de nombreux avantages : 1a
capacité & maintenir une gqualité constante, I'assurance de pouvolr fournir le prodult dans un temps défins et
imité {autour de quatre minutes €t demie) — « 8 'heure O d&eunsr ou avant de prendreé Son tran, on N'a
pag envie de ruminer son sirass » — | 1a possibiité pour le consommateur de faire réaliser (2 pzzs de son
choix & partir d'une sélection de 35 ingrédients et de partager 58 recatle avec J8s anis via une Sppacston.
A défaut, le client pourra se fier & une carte réalisée par Thierry Graffagning, triple vangueur de 'a Coupe
du monde de pizza...

Car, veulent croire les concepteurs, |2 qualitd peut &re au rendaz-vous, méme en |'absence du coup da man
du pizzalolo : « Dans les chaines de fast-focd, vu ke colt 08 ls mein-0'teuvns Nnombreuse Qu &st mobdisde, o1
falt des dconomies surjes prodults » , explique Philppe Goldman. Em, 2 lNnverse, pane sur des produts ce
qualité : des pates fraiches, des lgumes bio, des produits de saison, des jambons iadaliisés, Jes possons
issus ge 'élevage raisonnd... = Pour nous, k5 iigne muge, ce sont les siiments. On veut que i3 Qualits roste
&U rendez-vous, pas que ¢a finisse en pze médiocne & 3 ewros » | de-i. Celies vendues par Ekm seront
proposées a des prix osciliant entre 7 &t 14 auros.

Créer une vaste chaine de rastauration

C'esl tout ce concept que la société compte commercialiser. Moyennant un investssement de 500 000
euros peur le maénel, les futurs franchisés intéressés pourment utiser Je robot sous lensagne Pazz,
marque dépcsée par Ekim, en utilisant les produls sélectionnes par lanrepnsa. A tlame, 1a siart-up @ pour
ambiton de créer une vaste chaine de restauration, qu'ele souNaIte pouvor dévalopper au-dela des frontiéres
hexagonales.

Mais Ekim n'est pas le saul acteur sur le sacleur : aux Elats-Unis, 1a sosété Zume, qui & développe 53 proome
solution de robots faiseurs de plzza embarqueés dans des camions de livraison, a réuss: 3 lever fin 2017 12
somme de 48 milions de dollars (41 millions d'euros). En comparaison, jes 2.2 milkons d'euros rdurss par
Skim auprés des fonds Partech et Daphni parassent bien modestes,

Pourtant, depuis ia présentation du projet au demier salon Vivalech, en mai, l'enlreprse Of recevor oe
nombreuses manfestations d'intérél. « presque fous fes jours » . Elle & c&ja repoussé Tofire d'un grand
groupe qu proposat d'utilisar son robol en margue bianche. Dans un premier temps, ele espére séoure les
opérateurs d'aéroports et d2 gares. « O salf Que fes robots vont prandre une piSce grandissante dans noire
quotidien, prédt M. Goidman . On veut prouver que o8 n'est pas nécessarement négsel - »
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Visiahser langie

Une pzza toutes les 30 secendes

Volontairement, les fondateurs ont souhalté jouer sur ! aspect spectaculaire de o2 ballet 08 Dras mecamngues,
capables de gérer dix commandes simultanément et de iwrer une pzza toutes ks rente secondes. Mas avant
le lancement. les concapteurs peaufinent de demiers détails pour gue les clants acoaptent pius faciemeant cet
interlocuteur d'un nouveau genre. Une école de design a 616 mobilisde pour finalser l'aspect de la machine,
qu'ils souhaitent le plus rassurant possible, sans avolr voulu pour autant lul donner l'aspect d'un humanoide.
Une réflexion est également menée sur ia gestuelle du robot quand il n'est pas en ran de pngler avec les
pates.

Pour e dirigeant de I'entreprise, Philippe Goidman, le recours a un rebot offre de nombreux avantages : 1a
capacité & maintenir une gualité constante, I'assurance de pouvolr fournis le prodult dans un lemps oéfins et
limité {autour de guatre minutes &t demie) — « 2 'heure ou déjeunsr ou avant Je prendre Son tran, on N'a
pas envie de ruminer son SIress » — | 1a possibiité pour le consommateur de fare réaliser 2 pezs de son
choix & partir d'une sélection de 35 ingrédients et de partager S8 recatle avec des amis via une Sppicaton.
A défaut, le client pourra se fler & une carte réalisée par Thiemy Graffagning, triple vangueur de ‘a2 Coupe
du monde de pizza...

Car, veuent croire les concepteurs, |2 qualité peut &tre au rendaz-vous, méme en |'absence du coup de man
du pizzalolo : « Dans les chaines de fast-food, vu ke colt 08 1s main-0'teuves Nombrause Qul 551 mobilisée, on
falt des économies surles produits » |, expique Philppe Goldman. Elm, 2 lnverse, pane sur des produts de
qualité : des pdtes fraiches, des ldgumes bic, des produits de saison, des jambons ladealisés, des possons
Issus de {'dlevage raisonné... « Pour nous, &5 ligne muge, ce sont Jes siiments. On veut que s quaits rosts
&U rendez-vous, pas que ¢a finisse en paze médiocne & 3 ewros » | di-i. Celies vendues par Em seront
proposees a des prix osciliant entre 7 et 14 euros.

Créer une vaste chaine de rastauration

C'esl tout ce concept que la société comple commercialser. Moyennant un investssement de 500 000
euros pour le maténel, les futurs franchisés intéressés pourront utiiser je robot sous lensegne Pazz,
marque dépcsée par Ekim, en utilisant les produts sélectionnés par l'entrepnsa. A tame, 1a siart-up a pour
ambiton de créer une vaste chaine de restauration, qu'elie sounaite pouvor développer au-dela des frontiéres
hexagonales.

Mais Ekim n'est pas le saul acteur sur le sacleur | aux Elats-Unis, 1a sonélé Zume, qui & déveloDpe 53 proone
solution de robots falseurs de plzza embarqués dans des camions de livraison, @ réuss: & lever fin 2017 1a
somme de 48 milicns de dollars (41 millions d'eurcs). En comparaison, les 2.2 millons d'eurcs réumes par
Ekim auprés des fonds Partech et Daphni parassent bien modestes,

Pourtant. depuis ia présentation du projet au demier salon Vivalech, en mai, l'entreprse Of recevor o8
nombreuses manfestations d'intérél. « presque fous les jours » . Elle & c&ia repoussé Tofire d'un grand
groupe qu proposat d'utilisar son robot en margue bianche. Dans un premier temps, ele espére sédure les
opérateurs d'aéroports et de gares. « On sal gue les robots vont prendre une plsce grandissante dans nole
quotidien, prédt M. Goldman . On veur prouver Que 08 n'est pas nécessairement négstl _ »
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3 L ]
‘@’ | I 'hlm Fr Accueil HighTech Web Geek Lifestyle / Insolite
L ]

Pazzi : le premier restaurant ou le pizzaiolo est un robot

Juil 20, 2018 | High Tech, Lifestyle / insolite | 0 commentaires

Deux ingénieurs viennent de mettre au point le premier fast food autonome ou le pizzaiolo est un robot !!
Et vous savez quoi ? lls sont francais et de plus, c'est une premiére mondiale !
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Il aura fallu 6 ans de recherche et développement a la start-up Ekim pour mettre au point un robot capable de
réaliser des pizzas de maniére autonome comme un pizzaiolo. Et parce que la qualité était au centre de leurs
préoccupations, les ingénieurs ont fait appel a Thierry Grafagnino, triple champion du monde de pizza, pour
suivre le développement et élaborer les recettes avec uniquement des produits frais.
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Le premier fast food Pazzi ouvrira avant la fin de I'année en région parisienne mais le concept est déja
opérationnel a ce-jour. Voici son principe : dans un premier temps, il vous suffit de choisir votre pizza trés
simplement sur une borne interactive ou directement via votre smartphone. Une quinzaine de recettes est
proposée mais pour étre certain de plaire a tout le monde, vous pouvez également les personnaliser en ajoutant
ou en supprimant des ingrédients (selon la société : plus de 500 000 combinaisons possibles).
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Des que la commande est validée, le show cooking commence ! En effet, derriere sa vitrine, le robot prépare
votre pizza sous vos yeux de maniére trés ludique a I'aide de ses trois bras. Le pizzaiolo électronique va tout
d'abord étaler la pate, verser la sauce tomate, disposer les différents ingrédients, enfourner la pizza dans le four,
la déposer dans sa boite et 'entreposer dans un casier sécurisé ou elle peut rester 30 minutes a bonne
température. Enfin, pour la récupérer, c'est trés simple : il vous suffit de présenter votre ticket de caisse ou votre

smartphone pour déverrouiller le casier.
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« Nous ne visons pas a remplacer les pizzerias traditionnelles de quartier. Notre marché est
celui de la restauration rapide. » - Start-up Ekim

En effet, le but ici n'est en aucun cas de concurrencer les pizzaiolos classiques mais de proposer un concept
permettant d'obtenir une pizza de qualité sur place ou a emporter 24h/24 avec une parfaite maitrise du
temps (a la commande, vous savez exactement a la minute prés a quelle heure votre pizza sera préte). Avec ces
250 capteurs, le robot peut reproduire les gestes traditionnels a une vitesse folle vu que la start-up annonce gu'il
est capable de réaliser votre pizza en moins de 5 minutes. Le résultat ? 120 pizzas par heure au lieu des 40 pizzas
réalisées dans une pizzeria classique. De plus, malgré la technologie embarquée, les tarifs restent attractifs vu
que les pizzas seront proposées entre 7 et 14 euros.

Comme indiqué plus haut, le premier Pazzi ouvrira en région parisienne avant la fin de 'année et la
société a pour objectif de lancer 500 points de vente d'ici 2023. Si toutefois le concept vous intéresse,
sachez que le robot coiite environ 500 000 euros et que le seuil de rentabilité a été fixé a 200 pizzas par
jour. De nombreux investisseurs étrangers sont sur le coup avec notamment la Chine qui semble

particulifrement intéressée par ce tout nouveau concept.
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LUSINEDIGITALE
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Et 5 un robot faisait vos pizzas 7 Une Bonne piz2a ¢o vous tente ? Si vous étes
comme ton nombre de frongols, nous en mongeons 750 milkons poronLily o
de forte chonces que vous vous Wissez tenter Bientdt, wers la fin de fannde,
vous pourrez égolement en manger une fabriquée par un rebat ity en a qui
préporatent d&d des nomburgersi On est loin de limoge du pizzoioto
traditionnel qui prépare ovec amour s pdte o1 ia fogonne ovec dextérité, Lo,
c'est [o machine qui foit tout ou presque. Lo pdle est prégarde et chorgé
monuellement ainsi que les boltes de pizzas. Clest vrol quiil s'agit de
restauration rapide et non de traditionnelle, Desx jeunes ingénicurs frangais
ont donc inventé un robot pizzaiolo Mois Pas seutement. Fraichement sortis
décole, ils n'ont pas opté pour tes grondes entreprises du secteur mals plutdt
pour un pari, dans un secteur de niche. Je dis pas seulement parce au'ils ont
oussi décidé d xexploiter leur invention eux-méme & trovers une fronchise qui
porte déjd son petit nom: Pozzl

Qul, une franchise ol 18 concept sera de woir le robot préparer so pizzo, non
203 minute pulsque lo machine qul étole la pdte. la gornl et Lo guit, est capable
de produire une pizzo toutes les 30 secondes. Bt les deux compeéres comptent
bien implenter une centcine de points de vente dict 2020 si te concept plodt. lis
ont tout de méme réussi & lever 2.2 millions d'euros pour leur entreprise qui ne
Jdoit pas venir concurrences s pizzérnas traditionnelles. Le rabot, assemvlé en
Fronce, coute tout de méme 500 000 eurcs | It va folloir en vendre de plzzos
pour lamertir | Enfin, celo cura aussi un ovontage, Les conditions dhygiene
Jdevraient fre infiniment meilleures quovec une préparation traditionnelle. Fins
e mégot dans Lo pizzo!

L mest pas trop tard. _Mois presque !
Sylvain DEVAUX

Rédacteur en chef
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<l I nowtech.tv ACCUEIL TECH APPS NEWS SHOO

Une pizza faite par un robot ? Dégustation Pazzi

Pazzi : votre pizza confectionnée par un robot

Dans cette vidéo |érdme vous propose de partir a la cécouverte d'un robot qui va fabriguer votre
pizza, il s'agit du robot de Pazzi.

Le robot gui vous permet o'aveir une pizza proche d'une pizza c’'une pizzeria, mais avec la rapidite
g'une pizza incustrielle. Le restaurant Pazzi vous permet 3 travers leur application mobile de
prendre en compte vos imprévus et dadapter la preparation et cuisson ce volre pizza.
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Visualiser |'article

Date~To/0712018

Heure : 01:40:36

Ce robot qui cuisine des pizzas va vous donner faim !

L'ami Jérdme de Nowtech a testé la Pizza cuisinée par des robots. Et le résultat a I'air plutét pas mal !

Le postulat de Pazzi est assez simple... Pour un tarif équivalent a une pizza express de fast food, une pizza
réalisée par un robot rend possible I'utilisation d’ingrédients de bonne qualité, en économisant sur la main
d’ceuvre.

Détruire des emplois ou détruire votre intestin, vous avez maintenant le choix !

Tous droits réservés a I'éditeur EKIM-MDI 315140537

20/07/2018 www.mlle-pitch.com 51



COMMUNICATION
&PR AGENCY

Ateliers d’idées créatives
et designer de réputation

WEBSITE

Korben — Article — 09/07/2018

Date : 09/07/2018
Heure : 23:11:36

korben.info
Pays : France
Dynamisme : 0

Page 1/1

Visualiser 'article
Ce robot qui cuisine des pizzas va vous donner faim !
L'ami Jérdome de Nowtech a testé la Pizza cuisinée par des robots. Et le résultat a I'air plutét pas mal !
Le postulat de Pazzi est assez simple... Pour un tarif équivalent a une pizza express de fast food, une pizza

réalisée par un robot rend possible I'utilisation d'ingrédients de bonne qualité, en économisant sur la main
d’ceuvre.

Détruire des emplois ou détruire votre intestin, vous avez maintenant le choix !
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On a testé le premier robot pizzaiolo!

On a testé un service de pizzaiolo robot congu par une jeune pousse frangaise. A la fois rapides et précis,
ces bras autonomes devraient trés prochainement préparer nos pizzas a Paris. Amusants dans l'idée, ces
restaurants ont-ils de quoi véritablement séduire ?

Ekim a congu — attention jeu de mot — Pazzi, un systéme de restauration rapide pour le moins original

puisque ce sont des robots autonomes qui sont aux fourneaux. Il aura fallu 4 années pour concevoir un
tel dispositif, pensé pour ceux qui n'ont pas de temps a perdre mais qui recherchent tout de méme une
certaine qualité. De la prise de commande a la livraison en passant par la préparation et cuisson, le premier
restaurant de 45 m? propose de gérer de A a Z le service sans l'aide d’humains, ou presque.

Le processus promet de fournir une pizza en seulement 4 minutes 30, et ce n'est pas moins de trois
bras robotisés qui peuvent travailler en paralléle pour assurer une livraison toutes les 30 secondes.
Vous faites le calcul ? Ca fait 120 pizzas a I'heure... bien plus que ce dont est capable un pizzaiolo.

Tous droits réservés a I'éditeur EKIM-MDI 315058827
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PT - O1net.com - Le robot étale la pate, dépose les ingrédients, enfourne et met en carton la pizza.
Forcément se pose la question de la place de I'humain face a ce type de machine. Méme si les fondateurs
de Pazzi insistent sur la présence du chef Thierry Graffagnino et sur le réle de “simples exécutants” des

robots... la société n'emploie pas de personnel. D’un cété, cela permet de ne pas faire d’économies sur les

ingrédients. Et en effet, gustativement, les pizzas sont bonnes, surtout la pate. Celle-ci, nous ne la devons

pas a un robot, mais bien au chef. Les bras mécaniques ne font qu’assembler les ingrédients et gérer les
différentes étapes.
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Pazzi peépare, & la minute, d'authentiques pizzas A base d'ingrédients frais et
de qualité, a toute heure du jour et de la nuit,

En matidre de pizzas, jes amaieurs du genre disposent de trols altematives. Seé diriger
vers une pizzena classiue, opter pour le fast-fo0d ou se rabattre sur une pizza de grande
distribution, qu'elfe sof fralche ou surpelée,

Pazz) pourrait tout changer, en offrant une aXernative révolutionnaire pour offrir aux
amateurs de pizzas authentiques la passibiité de manger une pizza fralche, cuite swr
pierre, avec les meillewrs ingrédients. Et ce & toute heure du jour et de la nuit, powr
similaire & celul des fast-food. En clar, une meilleure pizza, & moindre cotL

Si cente prouesse est possidie, C'est uniquement grace 4 la technologie. Dans une pizzeria
classique, o0 I'on tavaille généralement & base des meiliewrs ingrédients, c'est un
pizzaiolo qui officie. Or, comme dans 10us e sectewrs, 1a main d'osuwre est chére. Pazzi,
c'est différent, ¢'est un robot! Il peut travailler 24 h sur 24, sans salaire.,. Ce qui permet
d'opler pour des ingeédients de qualité supéniewre, Dolé ¢'une inteligence anificiele, i sait
Auss dérecier les défauts de préparation, tels qu'un rou dans ka plte. U dose aussi & 1a
pecfection chaque ingrédient ¢t peut donc composer une pizza sut mesure, dux godts du
consommatewr, i analyse également la demande des clhents ¢t pewt 6onc gérer au mieux
les commandes d'ingrédients, de maniére autonome, Il peut aussi caicuier précisément
les temps de cuisson et gérer jusqua S demandes de pizza en méme temps. De fa
préparation & 'embadage, tout est géré par rebotique et le chent n'a plus qu'a retirer sa
commarnie dans un casier fait pour maintenir la pizza chaude pendant 30 minutes.

Que ce soit via une borne ou une applicason, il est trés facle de commander 13 plzza de
son choix et Meure souhaitée pour le retrait. Et si la réunion s'@errise, § suffit de cécaler
Sa commande et ie 1our est joud.

Quant au prix, selon ia garniture souhakée, il faut compter entre 9 et 12 h |l ne s'agt
encore que d'une version beta, mais il est ciair que Pazzi a de 'aveny ét pourrail
rapidement bouleverser nos haditudes de ConsSommanon.
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MARNE LA VALLEE,

Chez Pazzy, le pizzaiolo sera un robot

L pezeeria robotisee i vis ouveir & Marne B Vallde sera bs peenmere de & futore chaine Py, Ples de 500 000 combinaisoss de
pizzas Afffrentes seront possibles chez Paxy

.
Phnppe cobans peves €1 hn 4 e e s @ bt daee Puily
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INDUSTRIE B Lentreprise ECDA participe a la mise au point robotisée

Pizzeria automatique made in Clermont
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On a testé le premier robot pizzaiolo!

On a testé un service de pizzaiolo robot congu par une jeune pousse frangaise. A la fois rapides et précis,

ces bras autonomes devraient trés prochainement préparer nos pizzas a Paris. Amusants dans |?idée, ces
restaurants ont-ils de quoi véritablement séduire ?

Tous droits réservés a I'éditeur
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FIFA Werld Cup

Belgium's succass Sar
has showcaszed the

tdumzh of tactics

over individua? flair

Towmdy, 2y 10, 2018 | Bacx W FIRSTPOST.

The robot's gestures have been prograrmmed to match those of neal-iife pizzsiolos, but with three anms.

20/07/2018

o Far mary pecpe, the smell of a pizza fresh fram the ocuen and ‘osing’y crafted i 3 culinary delight that's
harc to beat. But now that hand-zrafted peza has a rival pizza made by a robot. f,z

French stert-up Ekim wants to change and speed up the way pizza is made and served wsing a pizzaicle
° rcbot the company hopes ta Zoan instal in an autcromous 2407 restaucant.

The rabat's geatures have been programmed ta match those of real-life pizzaicies or prza-makers, anc

with throp arms @ can make several pizzas at the same time.

“We are not faster than 2 pizzao'o 32 we make 3 pizza 0 4 mrvstes and 30 seconds because the pzzas are

made on dermand i frars of the custamer, we take time to coolc them well, ta put the ingredients” Ekim

Chief Executne Philippe Galdman saic

A pzzaiclo robot prepares a pizza before the cusiomers oyes ot the showroom of French food
stastup EXIM in Maatevrain near Pasis. image: Reuters.
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“Burt the robot has three arms, can coorcinate tasks anc make several pizzes at once. 50 yes, making a pizza
takes & mirdtes 20 seconds Bat we deliver one pieza cvery 30 secancs, which alews s 1o delyer 120
pezzas an haur when a pizzaialo can only make 40 pezzes an baur”

The idea comes from two Elam engireers fram wher thoy were studerts after they grew tired of eating
ora-uiity fast food. the ohly meals they could 2fford at the time.

The rabat s cuererthy in 2 shoreroom cutside Pans whilke Elm seasches for a lacabion bo stort a pizza
making serace, wsing produce from France and Ralby

Like with 2 vending machine, the corcept would allow cisstamers ta order 2 freshiy-made poza at any time.
Using an automated screer, they can choose from an arrey of pizzas. inchlading the tradricna! Margherea
and ncher four cheeso.

“Poopie nowadays hatee less and less asailabie tme ta eat, they hardly have 30 minutes to bave lunch.
Therefore, they hawe to dhoose between time and food gualiog. What we're doing is prouiding both!
Goldman =aid.

idther restourants arcurd the wsarkd baee used food altomatian bo seree op meals, and cne & Caldcrria
sees humars and robots making pizzas together

St for soeme, a pizza can oréy be made by human hands

A Fruman being is fastor, be can tell if the dough is good or not,” Maples-born pizzaodo Vitbano Monti suid as
b served up pizzas in 2 Paris restawrant. °IF theore are any problesns, the robat can't tell, Bat the pizzacio
yes.
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" DECOUVREZ LE MONDE A PETITPRIX

detikfood |[vm
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Jakarta - Ticak cibual oleh manusia, sebuah pizza enak ini dibuat cleh
robotl. Meskipun begitu, aroma pzzanya segar dan aisajikan hargat-
hangat. Mau coba?

Eldm yang mearupakan perusahaan starl-up Prancis membual inovasi
gembuatan plzza yang unik. Di sini pizzanya disag«an cleh robot
pizzaiolo yang kecepannya akan segera gimaksimalkan untuk melayani
gizza ¢ restoran ini selama 24 jam 7 hari.

DEOR

Baca juga: Domino's Uji Coba Kendaraan Robot untuk Kirim
Pizza

Gerakan robot ini telah Sprogram untuk meagikull pizzaiolos dafam
Kehidupan nyala atau pembuat pizzae. Oan dengan tigs lengar capal
mambuat beberapa pizza pada saal yang sama.

Faites décoller
vOs§ projets

s
CERFRANCE * B

Fo iSwax
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“Karms tidak lelzh cepat darl pizzaiole karena kami membuat pzza
daiam waktu 4 menit dan 30 cedk. Karena pizza dibuat sesuai cengan
permintaan pelanggarn, kami membutuhkan waktu untuk memasaknya
dengar baik sena memasukkar tahar-bahan,” Wwiur Phlippe Goldman
Exim Chiel Exacutive calam Japan Tocay (03/07).

Akan tetapi robot i memdiki 1iga fengan yang dapat mengkeoreinasi
tugas sarta membual beberapa pizza sekalgus. “Jack ya, memtual
pzza membutuhkan wakiu 4 menit 30 detik tetapi kany memberikan
wakbu salu pizza satap 30 detik yang memungkankan kami untuk
membuat 120 pizza dalam wakw satu jam disaal pizzaiolc {pembuat

plzza) hanya bisa mangghasilkan 40 pzza per jam,” tambahaya.

FoR0: 15300k

Ide ini berasal dan cua insinyur EXim ketka mereka masih menjaci
mahasiswa. Muncul satelah mereka lelah menikmat makanan cepat
saji berkualitas rencah, karena dulu iluiah makanan yang mampu
mereka beli.

Sekarang rebot ini masih berada di luar Prancis karena secang
mergikut pameran. Nantinya EXim akan mencan lckass untuk memulai
layanan pembuat pizza cengan menggunakan produk Prandis ¢an
Itaha.

Sama halnya dengan verding machne, konsep menjual pizza seperts
ine memungkinkan pelangan memesan pizza yang baru dibuat kapan
gaja. Dengan manggunakan layar clomatis, mereka dapat menih rasa
pizza, lermasuk margheriis tracisional dan dipadu empal piliban keju.
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Baca juga: Tanpa Karyawan. Restoran di China ini 100 Persen
Dilayani Oleh Robot

"Orang-crang saat i memik« waktu makan yang singkat, mereka
hamgir bdak punya wakiu 30 menit untuk makan siang. Cleh karera 2u,
mereka harus memilih antara wakiu dan kualitas makanan. Apa yang
kami lakukan acalah menyediakanr kecuanya,” kata Goldman.

Foty IS0k

Restoran lain di seluruh cunia telah menggunakan layanan makanan
olomatis, termasuk pizza yang dituat oleh robot ¢ Cakornia. Namun
bagi sebagian orang, pizza yang cibual oleh targan manusia passiah
lebih enak, "Seorang manrusia lebih baik, dia tsa tahu apakah atonan
ity enaX atau bdak,” kala Pizacio Vilttoa Monti, ched pizza kelahiran
Napies.

"Jika ada masaiah, rotot ticak bisa tahu, tapi pizaioio tahy,”
pungkasnya.

Baca juga: inl Sado Robo, Robot Pintar yang Bisa Meracik Teh
untuk Upacara Minum Teh Jepang {lus/cdi)

robot pizza LRZZa marghorita
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MARKETING B28 SOBRE DIR&GE NEWSLETTER CONTACTO finv D

dir&ge (LD FINANCIACION © fweirmen 7 0_

POGA | sy i expmmerce St '3»'

Ice  Ecomigsce  Bigial  InAtvadics Management  Markting  (fymies  Fintech DIRRGE Q

Francia abrira la primera pizzeria con un

cocinero robot

9 de julio de 2018

ey - -

Las nuevas
obligaciones de los
retallers ante la
GDPRyel..

11 de abril de 2018

Personas, tecnologia
y procesos: las tres
claves de la
innovacién

}6&& febrero de

Executive Talk
DIR&GE - Finanzas y
ventas: un tandem
de éxito

‘,‘(‘cj’a',nowembre de

Alberto Pérez,
Gerente eCommerce
de Cofares. Think
Tank “La sintonia
entre...

4 de julio de 2077

La compania francesa Ekim ha desarrollado un robot
para restaurantes de comida rapiday abrira este afo la
primera pizzeria en la que todo el proceso esta
automatizado.

Descubre miestros
casos de éxito

” WP N Ol Lom
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LG FAHA TLNTEAH

empo de Lactura: 1 minuto

El cocinerc de este nueve restaurante cusnta con tres brazos
robotizados capaces de elaborara 120 pizzas a la hora, es decir,
tres veces mas rapido gue una persona. Es un gjempls de cdme la
cecina francesa se ha dejado seducir por las nusevas tecnologias. La
empresa Ekim, con una ayuda economica de 2,2 millones de euros,
ha creado este robot que es capaz de elaborar la pizza slegida por
ordenador para su COMSUMTL0;

Una de las principales diferencias antre este robot y otros procesos
industriales ez gue realiza todo de forma Inmediata, en lugar de
elaborar los productes para ser almacenados y distribuidos.

Los ingenizros detras de este nuevo cofinero comenzandn 3 trabajar
hace mas de seis afios para evitar el lento servicio de algunos
restaurantes de comida rapida, la escasez de opoiones a la hora de
madificar el menu o la falta de adecuadon a los ritmos de vida
actuales. El resuftado es Pazzi, una marca de comida rapida que
preve abrir a finales de este afio su primer restaurante en Francia.

Otros robots Cotineros

Las recetas de las pizzas estan elaboradas par un cocinero
prafesicnal, pero los consumidares pueden realizar modificaciones a
traves de la aplicacidn MYOP (Make My Own Pizza). Lo dnico gque se
elabora manualmente es la masa, pero el resto del procese corre a
cuenta del robot y puede observarse en directo. El predo de los
productas oscila entre log 7 w 14 eurcs, en funcidn del tamanio y los
ingredientes.

Los restaurantes robotizados son todavia una tendencia
minoritaria, pero ya ocuentan con establecimientos en China, Japan o
Thailandia. En Espafia, |a emprasa vasca Oskook ha desarrolladoe un
herne con infrarmojos, calor por conveccion e inducdion qgue, coma una
imprasora 30 elabora cualguier tipo de masa gue sea capaz de
procesar su bomba.

Por su parte, en EEUU la empresa Creator pretende abrir en
septiembre su primera hamburgueseria robotizada. La maguina
cuenta con 20 computadoras y 350 senscores en la linea de
praduccidn. A diferencia de Pazzi, el encargo vy la entrega la llevan a
cabo los trabajadores.

20/07/2018 www.mlle-pitch.com

La importancia del cambio de
mentalidad para el exto de
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4 de julic de 2018

"Existen muchas barreras, gue
dependen principalmante de
cada empresa, peno guizas la
principal sea el cambio da
mentalidad dentra de la
propia...

Francia abrira la
primera pizzeria con
un cocinero robot

% da julio de 2014

La firma Castafier,
lider de la industria
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) $Compra § 18.24 € Compra € 23.20
Tipo de Cambio

9 de Julio 2018 - 10:01 $Venta $19.35 €Venta €23.24
LUées LSD ADICCION POR INFORMAR
Norma Maderoy Rodrigo Tello
del Siglo NOTICIAS ARV wetin =

INICIO  ELECCIONES 2018  NOTICIAS  INTERNATIONAL REPORT  ESPECIALES  VERIFICADO  RADIO ONLINE B

NEGOCIOS Inicio Neticias NEGOCIOS

Por Nayell Estrada fiménez / Agencia Reforma ( 5de Julio 2018 -12:07 8 Imprimir Nota
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Francia ostentard la ventaja en la carrera culinaria
tecnologica.

En cinco meses, Francis, ademas o Ser un referente para la cocine clésics, ostentard también la ventsga en iz camers culinana
tecnoldgica

Lz empresa gala EXKI promete “robotiucionar” ia industna con & disefic del primer rabot gue prepara pizze, asi como de todo un
concepto 8 su siededor bajo la marca Pazzi

“Muesiro objetvo as hacer la major pizza del mundo j5i, lo céste bienl Con ingredientes saludables y netwmales’, se lee en su odbgin
ofici

L=z ides fuse desarrolladz por S2basten Roverso y Cynill Hamon, dos jdvenss inganiencs franceses que comeanzaron en su sotano 8
buscar ura aliematva a la comida répida slmacenads por meses. Esta fue un robot gue imolcare & mismo tiemeo de espers, oero
con un plato-de mucho mayos valor cufnario

Lzs recetas de |z mes3 estuwieron 3 cargo del mulipremizdo chaf especiaiisia en pizze Thierry Graffagnino, quien propusao,
ademds, |3 incorporacidn de ciros ingredientes como guesos con denominzcién AOR jHomates cultvados en pamcelas de la
Toscana y harina de Les Mouline Faméiaux mills, galardoneds internacionsimente por su calidad.

Los mobots estdn programados pam elzborar en 30 segundos pizzes con mEs de 500 mil combinaciones de sngradientes, de
acusrdo con informacasn publicada en la pagine of:cial de Graffagning.

"Cose da pazzi signffica en italiano ‘estd complesaments looo' an ftaliano. Esta fue mi resccitn inicial cuando descubri el provecio
en el verano de 2016

Pazzi representz un gran desafic tecnoldgico: optimizar el proceso de produceion total de una pizza (pedido, preparacidn, cooodn y
entrega) dentrp de un Snea de 45m, personsfizendo cads orden, egregando una démension de cocing en vivo, 1000 esto a un costo
de invarsidn razonabés. La mbolution de alimentos esia a la veelta de le esquing’, afirma Philippe Goldman, CEQ da EKIM

& pesar de no especificar la ubicacidn, se plantea gue el primer restaurante operado bajo este concepto abira 5us puertas & finales
de este afio

£ Etiguetas : CARRERA CULINARIA TECKNOLOGICA, ERTM, FRANCIA, NEGGLIOS, LUCES DEL SKGLO
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La Hora del Campo

“* Alejandro Canepa

Por
Pablo Livsit

Un robot francés prepara pizza en 3 minutos  escamoror

Una empresa francesa desarrolié un robot para restaurantes de comida répida.

Pablo David Livsit es licenciado en
pericdismo, realizé un posgrade en
periodismo digital organizade por la
Universidad Pompeu Fabra
(Barcelona). Se desempefiz en el drea
de contenidos digitales y en la
produccion periodistica de radio
Centinental de Argentina. Formé parte
de distintos equipos de trabajo en
programas de am y fm tanto en la
produccién como columnista.
Apasionado por las nuevas tecnologias,
comparte las novedades y avances
tecnolégicos en Bravo Continental, La
Noche Continental y también en este

espacio en nuestra web.
& " T @ SOBRE EL BLOG

Internet (de las cosas) trasciende las

—— s frantarzs lac dranas wealan aar lae
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Espacio en nuestra web.

@ == e : SOBRE EL BLOG

Internaet (de las cosas) trasciende las

fronteras. Los drones wuelan por los

EN VIVO i) UN ROBOT FRANCES PREPARA PIZZA EN 3 MINUTOS H gles:oy st pueder: sahme vides: Bn
e > GO:00:00 i G0-00:00 n este blog te familiarizarés con las redes
socieles, la nube digital, el avance de |2
robética, la Inteligencia  artificial, |

Por Pabéo Livsit | 060772048 - | hace 4 diss) . c
realidad virtual y la aumentada. ;¥ la

privacidad? Un debste gque sigue
wigente. Te enterards de manera sencilla

¢ I
A pesar del fracaso de Flippy, el robat capaz de hacer 300 hamburguesas en

¥ 5 npPpe k4 una hara en Pasadena (California) ¥ gue tuve gue ser inhabiitade un dia
despuss par no ser capaz de responder a fa demanda, los restaurantes de

las avances tecnoldgicos.

Valarar ; . ] i
camida rapida siguen buscando la fdrmula del local automatizada.
Interesante indlgnante
et gokdrilon La empresa francesa Ekim ha presenfado su primeara pizzeria cuyo cocinerd
son tres brazos robotizados capaces de elaborar 120 pizzas a la hora, tres
sorprendente aburrida =
veces mis ripido gue una persona.
L

COMENTAR

Fecehook Corentarios

0 Comments Sort by | Mewest 2

i Seguinos en Twitter
Bl | #0dacomme:

1 Focooook Comments Plugn

Radlo Continental &

BContinonksi5E0

FlUrponio | Melany fue encontrada en buon astado

— TR BT e Y e SR DRl CEl
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Expansion

ACTUALIDAD TECNOLOGIA MOTOR EMPLEATY SOCIEDAD FUERADESERIE NAUTA CINEY SERIES

FORFAIT MOBILE

/\J/"' (:)

Este robot es capaz de hacer 120
pizzas en una hora

TLAS Un restaurante francés cuenta en su cocina con este robot "cocinero” que puede realizar
varias tareas a la vez con sus tres brazos mecénicos.

| 3 ) 009 /045
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Nesta pizzaria é atendido e
servido por um robo.... E ele
também cozinhou a sua pizza

ECO AT e
4 Julho 2072 @ Qj' Tl AP

A empresa francesa Ekim apresentou a Pazzi, a pizzaria onde o
chefe & um robd com trés bragos. A confecao & imediata, os
ingredientes frescos e as receitas flexivels.

5 restaurantes 4a chamada fost food continuam e, cada ver mais, & procura

da farmula p&rfena para a autumau:av;aﬂ. :_&pms_dg_a_ﬂaﬂmgmﬂ_l:j:eﬂn:

h_a.m_hu[gygj:es, & awez da E_mp[&sa_ﬁan_{ﬁa__ﬂm apresentar o seu robd cozinheino.

Franga, um pais muito conhecido em termaos de

Pepper & o mais recents gastronomia, esta a deixar-se seduzir pela tecnologia

':;:?;rmd;:;mn a!:ulicaf:la & comida r.ﬁp-id-a. A f!lcil_'n vai abrir a ps'irrieira_
pizzaria onde o cozinheire nao @ um chefe mas sim trés
(=) Ler Mais

bragos rebotizados capazes de confecionar 120 pizzas
em apenas uma hora, trés vezes mais rapido do gue
uma pessca. O robd faz a pizza, escolhida pelo computador, e deixka-a pronta para ser
entrague ao consumidor

Legundo os fundadores da empresa dirigida por Philippe Goldman, Sébastien Roverso e
Cyrill Hamon, o projeto surgiu devido a "decegao” gue, muito frequentemente, a comida
rapida gera, motivada quer pela ma gualidade dos ingredientes, pelo servigo demasiado
lento, pelo menu Limitativo ou pela rigidez de hordrios dos estabelecimentos. Foi para
combater estas limitagdes que os engenheires de eletronica @ robatica da Ekim
COMmegaram a pensar numa nowva farmula pare este tipo de servigo. Com um
investimanto de 2,2 milhfes de euros, o processo culminow com & criagio da Pazzi, a
pizzaria que nao precisa de um Bnico humano para fazer o seu trabalho. A abertura do
primeira restaurante, em Franga, esta prevista para o final deste ano.
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Tecnologia Emprendedores Empresas Gadgets Internet Investigacién inncve en Verde

Los robots se conviertenenchefsde Flaido

comida rapida . Ton 50

1 Donde reside internet

Whatsapp ofrece recompensa
para acabar con las noticlas falsas

3 £l juego de moda Fornite bate
todos los registros de compras de
app

4 Samsung envia fotos porazara
contactos sin consentimiento

5 Ropa con emociones

Los chefs del restaurante estadounidense. [ SPYCE

TECNOLOGIA

Las cocinas de los restaurantes se modernizan y la tecnologia
se apodera de los fogones

JOSE A. GONZALEZW Mzd-id = @ - =

Miércoles, 4 julle 2018, 1720

«E! primer restaurante del mundo gue ofrece una cocina robdtica que
cocina comidas complejas» . Asi se presenta Spyce, un restaurante
estadounidense que abrid hace unos meses sus puertas en Boston.
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En su carta podemos encontrar un surtido meno de ensaladas de
diferentes chefs, pero preparados por un gigante robot de cara al
publico. «La cocina robdtica es una herramienta que nos ayuda a ser
mas eficientes sin perder calidads, explican los responsables del
restaurante.

Arras queda el fallido experimento de Flippy. El robot cocinero de Miso
Robotics y Caliburger no soportd la presion de trabajar en una cadena
de establecimientos de comida rapida. Sus padres aseguraron que
estaba preparado para aguantar la presion y cocinar 300 hamburguesas
cada hora.

Flippy no superd el periodo de prueba, apenas aguantd 24, horas. El
chef robot tuvo que ser desactivado en el Caliburger de Pasadena

(California, Estados Unidos). Una afluencia excesiva y un error de
comunicacién, Miso Robotics sefialé mas adelante que Flippy estaba
preparado para ser un ayudante de cocina, acabaron con esta aventura
tecnolégica en Caliburger.

Flippy. el robat parrillero. f MISO ROBOTICS

A pesar de esa mala experiencia robotica, CaliBurguer sigue adelante
con sus planes de incorporar 50 robots de este tipo en sus restaurantes
de Estados Unidos. Y tampoco ha desanimado a otros emprendores.

Los padres de Spyce, cuatro licenciados de ingenieria y robdtica de!
MIT, han llevado a sus cocinas a un gigante que vende platos a 7,5
délares el ment. La cocina, totalmente robotizada, recoge los
ingredientes crudos y luego su robot los cocina en un wok a mas de
200 grados.

E! cocinado dura poco mds de 3 minutos y con la supervision continua
del cliente que puede seguir el cocinado, ya que e! «cocinero» trabaja
de cara al pablico. La mano humana solo interviene a! fina! para dar un
togue mas bonito al plato.
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Experimento en Europa

El desembarco de |3 alta tecnologia a los fogones, no solo es exclusiva
de Estados Unidos. El pais de la nouvelle cuisine (Francia) también ha
sido conquistada por el estdmago de los chefs robots.

Gracias a una ayuda de 2,2 millones de euros, Ekim ha construido un
robot que elabora la pizza elegida por ordenador y la deja lista para su
entrega y su consumo. Las pizzas tienen sello humano, el chef Thierry
Graffagnino, pero los clientes pueden incluir cualquier modificacion a
traves de la aplicacion MYOP (Make My Own Pizza).

Los creadores de Ekim, Philippe Goldman, Sébastien Roverso y Cyrill
Hamon son ingenieros en electronica y robdtica y hace seis anos
comenzaron esta aventura después de vivir la frustracion de la comida
rapida por malas ingredientes y las las escasas opciones de medificar
el mend.

Pazzi cocinando pizzas. [ EXIM

Estos tres ingenieros han creado Pazzi, la marca de comida ripida que
prevé abrir a finales de afio su primer restaurante en Francia y
comenzar posteriormente con la expansion. Para acabar con los malos
ingredientes, Goldman, Roverso y Hamon utilizan como base utilizan

limentos franceses, italianos y escoceses para dar herramientas al
robot, que realiza todo el proceso de forma inmediata. Un cuenta tres
brazos mecanicos y es una adaptacién del modelo disefiado por Esben
@stergaard y distribuido por Sysaxes.

Elaboracidn cuasi tecnoldgica, ya que solo la masa estd elaborada de
forma manual. El resto del proceso es tarea robdtica y se puede
observar en directo en el restaurante y los precios oscilaran entre los
siete y los 14 euros, segin el tamano vy los ingredientes anadidos.
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Aun queda tiempo para disfrutar de las pizzas de este Pazzi
restaurante {pazzi en italiano es loco). En China ya van un paso por
delante v la culpa la tiene JD.com, gue en agosto abrird el primero de
sus 1000 restaurantes.

La inteligencia artificial realiza diagndsticos
con casi pleno de aciertos

COMM P acoco s prr o s T u S I I Ny Ry RS e Lada e & I:I.E
como sera, solo gque habra un ment de 40 platos cocinados por robots
v servidos por robots. (Qué tiemble Chicote!

Unaim ntetla
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Come Preparare Una Pizza In Poco Tempo? Con Il Robot Di Ekim!
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Come preparare una pizza in poco tempo: con Ekim la pizza
diventa affare da robot

Memmeno net film di fantascicnza avremmo mai pensato che un'arte nobile come guella della pizza diventasse affare da demandare
robot. Ma tunt's, la domanda di pizza eresce in maniera esponenzisle e sono tantissimi che ognl glormio s1 precipitano in pizzeria per
mangiarne una o per ordinariz a domicilio, con tempi di attesa molto funghi, soprattatto nel week-end. Ma ccco che la tecnologia ci
vicne in giuto: Ekim ¢ una startup francese che vuole aprire una pizzerna sutomatica dove a cucinare ¢ preparare la pizzo &

un pizzaiolo robot.

La socictd afferma che | movimenti del robot sono stati programmati basandosi su qgoelli dei pizzaioli umani. [l vantaggio in
questo case & la produttivitd: con tre braccie ¢ scnza paose, questo robot & in grado di triplicare la produttivith nspetto agli wmani,
passando da 40 a 120 pizee all"ora, secondo 1 dati citatl dall* Amministratore Delegato di Ekim, Philippe Goldman.

Mella visione dell'azienda c'& 1"apertura di pizzerie automatizzate, dove dall'ordine fino alla conscana, sari wito demandato ai robot
con la possibilith da parte del cliente di pagare via POS con il proprio smertphone o carta di credito. Questo nuove concept & chiamato
PAZYL, Ia cul apertura & prevista per il 201%.

Girazie ad una tecnologia innovativa, PAZZT offre ai clienti un®esperienze gastronomica arricchita: migliore qualith degli ingredienti,

tempd di servizio ottimali, personalizzezione infinita, show cooking garantito ¢ apenio 247,
Per Philippe Goldman, CEQ di EKIM:

“Cose da pazzi” sard il nome del nostre ristorante, che richiama [italianitd. Infarti guesta & la prima frase che ho delto guando he
seoperte il progento durance U'estate del 2006, PAFZL ¢ un'immensa sfida tecnologica, sollevata durante i guatira anni di ricerca
sviluppe: riduzione del processe produttiva fotale per una pizze {erdinazione, preparazione, cottura e consegna), personalizzande
agni ordine, aggiungends la dimensione dello show cooking ¢ un ragionevole costo di investimento. Ma gueste progetto non avrebbe
FERSo 5€ non avessimoe associate alla ricerca, degli ingredienti di altissima qualite. L'obiettive é diventare uno dei principali attori del
Sfast food, offrende ai clienti una nuova esperienza ¢ wn miglior approvvigionamento degli ingredienti. La rivoluzione del cibo &

vicing. Sono davvere pazzi guesti francesi! ",

EKIM afferma che in questo modo si avrd [a possibilitd di avere la pizza in poco tempo, a qualsiasi ora, senza rinunciare alla qualits «

dove non s risparmierd sulle materie prime, tutte provenienti da Itolia ¢ Francia.

['unica cosa che fard storcere il naso, soprattutto & noi napoletani & la cottura della pizza: poiché sard effettuata con il forno elettrico,

non proprio i massimo se si vuole une pirze come quella nostrang.
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ENCEMOMENT COUPEDUMONDE MIGRANTS ITALE MAIB8 HOROSCOPE

La pizza préparée par un robot
bient6t en France

FRANCE & PLANETEBUZZ = FRANCE ' ELCORREO-BILBAO
Publie le 04/07/2018-17:03

1,

Philippe Goldman, confondateur d'EKIM, devant le pizzaiolo robotique. Montevrain, le 26 juin 2018.
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Lexpérience est plus ou moins heureuse selon les pays et les plats
proposés, mais les restaurants disposant de robots cuisiniers se
multiplient dans le monde. En France, le premier pizzaiolo
électronique ne devrait pas tarder.

Batteurs, cuiseurs, mixeurs : les robots sont utilisés depuis
longtemps en cuisine. Mais les avancées technologiques
permettent de limiter de plus en plus l'intervention humaine, si
bien que les robots de cuisine deviennent des chefs cuistots.
Le journal espagnol El Correo s'en étonne : ces robots ont
réussi a conquérir par I'estomac “le pays de la nouvelle cuisine
(la France)".

Pizza personnalisable

Ainsi, ce ne sont pas trois cuisiniers mais trois ingénieurs en robotique — Philippe
Goldman, Sébastien Roverso et Cyrill Hamon — qui proposent une nouvelle
formule de restauration rapide, explique El Correo, avec leur start-up Ekim. La pate
est préparée par la main de 'hnomme, mais pour toutes les autres étapes de la
conception de la pizza, trois bras mécaniques articulés prennent le relais. Et,

sur une application, le client pourra personnaliser avec précision sa commande.

La mise en scéne a été pensée pour permettre d'observer en direct dans le
restaurant” le travail de ces nouveaux chefs, explique le quotidien espagnol. Les
prix dans cette future enseigne, Pazzi ("les fous”), qui devrait ouvrir ses portes
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Un précédent échec sans grandes conséquences

Il existe un précédent malheureux, aux Etats-Unis, qui n'a pas découragé les
tentatives frangaises. “Le robot cuisinier de Miso Robotics et Caliburger na pas
supporté la pression de travailler dans une chaine de fast-food’, indigue le journal.
En effet, alors que ses concepteurs affirmaient qu'il pourrait assurer la production
de 300 burgers par heure, la forte demande a eu raison de la machine, quia dd
étre arrétée. Mais |'entreprise continue a implanter d'autres aides cuisiniers
électroniques dans ses restaurants.

Le marché de la Chine non plus n‘a pas été découragé. Le site de commerce en
ligne JD.com, basé a Pékin, ouvrira en ao(t le premier restaurant avec robots, qui
devrait étre suivi par un millier d'autres. El Correo fait savoir que ce projet “sera
finalisé en 2020 avec une main-d'ceuvre composée seulement de robots”.

Deirr [ r Tt ] | N ey ol e e a1 e e
Four le moment Il Y a peu de detalls sur ce a quol tout cera

ressemblera, sinon gu il y aura un menu de 40 plats cuisingés et

20/07/2018 www.mlle-pitch.com 97



Ateliers d’idées
et designer de r

créatives

éputation

Press Inquiry — Article — 04/07/2018

20/07/2018

PHEQAONOZOMM

Lanovita

mpert atnentt Vibents m
crams
tadia

Dl v

[
Asmaryt Sergh, rhceseate i

2 el nerath
Cambricpe. ba prabbiicsto us
e
wta 130w sagh
attemtae: albs muaratens &

e alla

Maew hester Are
ot 2
Coomte o
At M TS 8 b mtifie 20w 5
NemmgE (i | T et ¢
Aoniite o et et
det sasteny OCT
Il i arees
W

purasmno ugger

e Vo

Campe Vi

the tasiche

[
11 gl A Vi ot
ANamde Camnpe Ctvo e ok

g 1hr s vyt 2

et

 wageanty

£ B Bt 1Ty e sitaes 1

rtewra v g e A

o s o

Mereat
e Tt | Ve rpTes s
Mt e s e e bl

dume Fintetingre s« tat habe B

eramana (e prom e
e

s erdistuaty 3
e et Corym e
o

e 1o st M3 et enden i

- csrwga
L
e tirwcra 2 dulesa defla tests
nawegernd de
ity def Az e mre

C38ere @z

-

Srereres xege
Evrope e ¢ Gappone. mghne @
wralale s -t oot

i enoo b

18 Califirrmiana Cabvergre o pussvatio d
sbeatare o0 O 10 dey et 40 ot Sood
o ded arine. W rom ¢ € bewigm

are Prvabezre vinarte & s n
bt dor o4 s @22 gustare 8 hedw
000 chibomets) 2 wad b Sas Fras

sorve. Mostiv & Bosin §

W e st U
pantin.e nats
vt it nte of
Akl umvrrmta
4 el st o ez

ooy

12 ¢ besmchu
ety (10 yanganst
wahtires wpnegs Like %
forvtat o detls Martig

rwoe ol e, D que '

AT EIISS e A b (T
v wna ved Wen A
et brw ssvre O gy divertined, ma d
(R wiatem

suwmr

14 preparate be
E nva

rasiltatn ¢ @ reevss etakeo o mcl
& mwtiarie, vRErw e £ Uflanoese B oo

o 3 Bangihck ¢ et

Aro s s
Soc 223 ch of

apaaie Per poc dolar & m
D )
e
i chan

vhusone

200 grack

wthngoets

et 0

canes rge

" vw 8 prog o mencato

runants 3 est dmba

Lo scanario

Quando il robot & quasi uno chef
cosi I’hi-tech conquista la cucina

Spyce

Ompone Ol sette seroie e stdaie 8

2 e Al w0 ¢

F0 harvitas o

T tee e e e

i r

O s, Moley Rots

et cda L

Fippy

Daitws

WA 4110 apr

i 24 g

ol e

lavor

o g
i\ oll amtsante. La
et crreha

o | 4 o

> (gw . spadetar
g™ s 1 G e < atena
wana C 2B ger 1a perasto & sduttano
$90) et 0

2 0gr 30 second

o N4

Labibet. (st icate prare i Cuee o oo Cag
o, B
e alisae

g
4 Wehirione ehe

aliementi. I

Grfie macxhine: percaaie W CATne € ¢
guenta b Clhenth tr i e
frvere
[R———

1HL A s Spetia it

w perders if toecs

1o h
e s i it i b
fentan
altry 11t degh

v tuo

evmani sper

o
s el a g
B praste et rokuil @ appena ¢

Jorsmale we
e

W et
el 2008 | ovibeont wrznn (LA O spasio an
e pree el a vt bocen Bhve

e

L ¢
dat bavoas petitsns ¢ gravem. D cer
o8 maneca b Fraovia

il o 10
Lo bt “PAZET

ot Ehiow, ['astencls
e nde

Ve
nrvven | untine

BN e DT e
salid £ e Tent) efiew
e b
ot

Mok, 1a
+ metiien ne
domatizota
ltoena troatiera o espe
(00 ifTletle. Karh 19 cvcana i v F b pws
13 2 /lekarta 2 Mabey Robuitie s ¢ b ha pever
0 i rtot o 200 sstint, 34 s
29 sttt Ragrevdune | s vmenti
a4 e

-

nave, borw b

vl eaegue At Tl rie

10,13 01 e alt
I gweans & the an.
12000 cuat e Vst dultart

www.mlle-pitch.com

98




WEBSITE

Mite
PITCH

CDMMUNICATI[]N

Atehers d |dees créatives
et designer de réputation

WNYT- Article — 04/07/2018

1'! \%dcom|

ALBANY, NEW YORK
COVERAGE YOU CAN TRUST

NEWS WEATHER SPORTS LIFESTYLE THINGS TO DO WNYA MY4 PROGRAMMING LINKS CONTACT US

QUICK LINKS: Contests | Prescription for Progess | Health Beat | We Salute You | Summer Spotiight | STEM13 | Streaming Video | WNYT Apps

French company says robot is the
wave of the pizza future

French company says robot is the wave of the
pizza future

July 04, 2018 02:22 PM
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A French company hopes to give some robotic competition to the traditional hand-tossed
pizza.

The company says its pizza-making robot can turn out up to 120 custom pizzas an hour -

compared to as many as 40 an hour by a human pizza chef.

This type of robot is usually seen in factories. It has three arms (o spread fomato sauce on
the pizza dough, put the pie in the oven, slide it into a cardboard box and cut the pizza.

However, it's not all about speed. The French inventors say all the ingredients offered to
customers are organic and carefully selected in France and Italy.

They say it could be usead like a traditional vending machine — serving up a freshly cooked

pizza at any time of the day or night.
They plan to franchise their concept outside of France as soon as next year.

The pizza robot hasn't yet left its showroom just outside Paris. The company, EKim, is looking
for a place in the French capital to install one.

Cradits

RTV

Created: Jully 04, 2078 02:22 PM

Copytight 2038 WHYT-TV LLC, 8 Hubband

Sroadcasting Company. All fghts resarved
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Los robots se convierten en chefs de
comida rapida

Los chefs del restaurante estadounidense. [ spvce
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Las cocinas de los restaurantes se modernizan y la tecnologia
se apodera de los fogones

JOSE A. GONZALEZ W Macdrid E nﬁ %

Migrcobes, 4 Jullc 2018, 17:20

«El primer restaurante del mundo que ofrece una cocina robotica que
cocina cornidas complejas». Asi se presenta Spyce, un restaurante
estadounidense que abrid hace unos meses sus puertas en Boston.

En su carta podemos encontrar un surtido meno de ensaladas de diferentes
chefs, pero preparados por un gigante robot de cara al publico. «La cocina

robotica es una herramienta que nos ayuda a ser mas eficientes sin perder

calidad»», explican los responsables del restaurante.

Atras queda el fallido experimento de Flippy. El robot cocinero de Miso
Robotics y Caliburger no soportd la presion de trabajar en una cadena de
establecimientos de comida rapida. Sus padres aseguraron que estaba
preparado para aguantar la presion y cocinar 300 hamburguesas cada hora.

Flippy no supero el periodo de prueba, apenas aguanto 24 horas. El chef
robot tuvo que ser desactivado en el Caliburger de Pasadena (California,
Estados Unidos). Una afluencia excesiva y un error de comunicacion, Miso
Robotics sefialo mas adelante que Flippy estaba preparado para ser un
ayudante de cocina, acabaron con esta aventura tecnologica en Caliburger.
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Flippy, el robot parrillero. / miso ROBOTICS

A pesar de esa mala experiencia robdtica, CaliBurguer sigue adelante con
sus planes de incorporar 50 robots de este tipo en sus restaurantes de
Estados Unidos. Y tampoco ha desanimado a otros emprendores.

Los padres de Spyce, cuatro licenciados de ingenieria y robdtica del MIT,
han llevado a sus cocinas a un gigante que vende platos a 7,5 délares el
menu. La cocina, totalmente robotizada, recoge los ingredientes crudos y
luego su robot los cocina en un wok a mas de 200 grados.

El cocinado dura poco mas de 3 minutos y con la supervision continua del
cliente que puede seguir el cocinado, ya que el «cocinero> trabaja de cara
al publico. La mano humana solo interviene al final para dar un toque mas
bonito al plato.
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Experimento en Europa

El desembarco de la alta tecnologia a los fogones, no solo es exclusiva de
Estados Unidos. El pais de la nouvelle cuisine (Francia) también ha sido
conguistada por el estomago de los chefs robots.

Gracias a una ayuda de 2,2 millones de euros, Ekim ha construido un robot
que elabora la pizza elegida por ordenador y la deja lista para su entrega y
su consumo. Las pizzas tienen sello humano, el chef Thierry Graffagnino,
pero los clientes pueden incluir cualquier modificacion a través de la
aplicacién MYOP (Make My Own Pizza).

Los creadores de Ekim, Philippe Goldman, Sébastien Roverso y Cyrill
Hamon son ingenieros en electrénica y robotica y hace seis afios
comenzaron esta aventura después de vivir la frustracion de la comida
rapida por malos ingredientes y las las escasas opciones de modificar el
mendy.

Pazzi cocinando pizzas. [ eximv
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Estos tres ingenieros han creado Pazzi, la marca de comida rapida que
prevé abrir a finales de afio su primer restaurante en Francia y comenzar
posteriormente con la expansion. Para acabar con los malos ingredientes,
Goldman, Roverso y Hamon utilizan como base utilizan alimentos
franceses, italianos y escoceses para dar herramientas al robot, que realiza
todo el proceso de forma inmediata. Un cuenta tres brazos mecanicos y es
una adaptacion del modelo disefiado por Esben (stergaard y distribuido
por Sysaxes.

Elaboracion cuasi tecnologica, ya que solo la masa esta elaborada de forma
manual. El resto del proceso es tarea robotica y se puede observar en
directo en el restaurante y los precios oscilaran entre los siete y los 14
euros, segln el tamario v los ingredientes anadidos,

Alln queda tiempo para disfrutar de las pizzas de este Pazzi restaurante
(pazzi en italiano es loco). En China ya van un paso por delante y la culpa
la tiene JD.com, que en agosto abrira el primero de sus 1.000 restaurantes.

Una iniciativa empresarial que finalizara en 2020 con una plantilla
compuesta solo por robots. Por el momento, hay pocos detalles de cémo
sera, solo que habra un menu de 40 platos cocinados por robots y servidos
por robots. jQué tiemble Chicote!

4 Comentarios v
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A French start-up Is bidding to speed up the way pizza is produced
and served by developing a kitchen robot that can carry out multiple
tasks at once.

Ekm, which was founded by twe engneers, recently secured £2.2m
{£1.9m} in private equity funding to finance its plans to open a completaly
autonomous restaurant by the end of this year.

Tre company’s flagship ‘pizzaiolo rebot’ s capable of makng a plzza
frem scratch once a customer has programmed in their order.

Tre robot's gestures are designed to match thosa of rea'-life pizza chefs,
and with three arms 't can max<e several pizzas at the same time.

Chief executive, Philippe Geldman, told Reuters: “We are not faster than
a pizzaolo as we make a pzza n 4 minutes and 30 seconds because the
pizzas are made on demand n front of the customer, we take tme ¢
coo% them well, 10 put the ingredients.

“But the robot has three arms, can co-ord nate tasks and ma<e several
pizzas at once. So yes, making & pizza takes 4 mnutes 30 seconds but
we deliver one pizza every 30 seconds, which allows us ¢ deliver 120
pizzas an hour when a pizzaolo can only make 40 pizzas an hour.”

The idea for the robot came after the company's founders grew tred of
eating ‘ow quality mea’s when they were students. Mr Goldman sald the
plzzaicio robot could essentially work in @ smilar way ¢ a vending
machine.

“Pecp'e nowadays have less and less ava abe time to eat, they hardy
nave 30 minutes to have lunch. Therefore, they have to chocse between
tme and food quality. What we're doing 's providing both,” he told
Reuters.

As well as attracting the interest of nvestors, Jérdme Tafani, CEO of
Burger King France, has |cined the company’s strategic committee.

Ekm intands to open a fully autonomous restaurant under the ‘Pazz’
brand Dy the end of the year and has been seekng out suitable locations
for the pliot In Paris and lle-de-France. The cwners have confirmed they
are open %o franchisng and licensing the concept.

Pazzi L J
@PAZZMastemaker
Le prenver pizza opéra dans le
@ LeParsienTV@ PAZZ! Tastemaker mis en musique par
Rossini, quel sens du timing!
&:30 PM - Jun 27, 2018

(08 2 See Pazzl's other Twaets
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French chef Theeery Graffagning, a three-tme workd pzza champlon, has
besn workng on the project with Ekim sinca last year and 3 curmantly
responsiole for signing off the douwgn and pizza recpes.

Customers will b able to watch the robots makng their pzzas, wih the
company revealing that it has studed countless videos of pizzaoios
spreading the tomato sauce on the base and addng the condimenis in
order to ensure the robots move with *maxmum elagance”.

Automaton in the fast food sector is & trend that s only set 10 continue.
Earlier this year we reveasd how & US firm has developed a £45,000
burger robot that can flip burgers twice as fast as humans.
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Crean en Francia un robot capaz de hacer 120
pizzas en una hora

Pizzalole es un robotcreado por Ekim una Start up francesa que es capaz de hacer desde cero mas de 120 plzzas en
tan solo una hora.

Pizzaiolo, ef robot Euc hace pizza casera. Foto: Reuters
(VEA LA FOTOGALERIA)

El robot fue disefiado para imitar 1os movimienios de un pizzero real y
urtliza ingrendientes espectalmente conseguldos en Francla e ltalia

De acuerdo con Philippe Goldman, CEQ de EKIm, asegura que el ohjeutvo es

crear 1as plzzas a demanda v frente a 1os 04os de los consumidaores.

20/07/2018 www.mlle-pitch.com 109




Mute
PITCH

Atellers d |dees créatives
et designer de réputation

Website

El Pais — Article — 02/07/2018

20/07/2018

MOVILES REDES SOCIALES BANCO DE PRUEBAS RETINA A

ROBOTICA »

Llega la pizzeria sin cocineros ni camareros

Una empresa francesa desarrolla un robot para restaurantes de comida rapida. La
local donde todo el proceso, desde el encargo hasta la entrega, esta automatizado

006
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A pesar del fracaso de Flippy, el robot capaz de hacer 300 hamburguesas en una hora
en Pasadena (California) v gue tuvo que ser inhabilitado un dia después por no ser
capaz deresponder a la demanda. los restaurantes de comida rapida siguen buscando
la formula del local automatizado. La empresa francesa Ekim ha presentado su
primera pizzeria cuyo cocinero son tres brazos robetizades capaces de elaborar 120
pizzas ala hora. tres veces mas rapide que una persona.
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Francia. el pais que presume de gastronomia, se ha dejado seducir por la tecnologia
aplicada a la comida rapida. Ekim, con una ayuda economica de 2,2 millones de euros,
ha presentado un robot que elabora Ia pizza elegida por ordenader y la deja lista para

su entrega y su consumo

Los creadores de la empresa, que tienen previsto expandir con el modelo de
franquicia. utilizan ingredientes franceses. italianos y escoceses (el salmon) para
nutrir al robot, que realiza tedo el proceso de forma inmediata. Esta esunadelas
principales diferencias con los procesos industriales, que elaboran productos para ser
almacenados y distnbuidos en plazos mas largos a traves de tiendas y
supermercados,

Los fundadores de la empresa dirigida por Philippe Goldman, Sébastien Roverso y
Cyrill Hamon. afirman que el proyecto comenzd al observar |a “decepcion™ que genera
a menudo la comida rapida por los malos ingredientes, Ia falta de informacian, el
servicio mas lento de los esperado, las escasas opciones de modificar el menu y fa
{aita de adecuacidn de los horarios a los ritmes de vida actuales.

Los dos creadores de Ekim. ingenieros en electronica y robdftica. comenzaron hace

seis anos a idear una formula que evitara estas deficiencias. £l proceso ha culminade
con la creacién de Pazzi, Ia marca de comida rapida que pravé abir a finales de afo su
primer restaurante en Francia y comenzar la expansién. Pazzi es el mascubino plural
enitalianc de loco, un nombre que hace referencia al producto y a como se gesté la
idea.
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Las recetas de las pizzas sor de Thierry Graffagnino, pero los clientes pueden incluir
cualguier modificacion a traves de |a aplicacidan MY OP (Make My Own Pizza}. La masa
si procade de alaboracion manual. El resto del proceso se puede observar en directo
en el restaurante y los precios oscilardn entre los siete y los 14 euros, segin &l tamafio
y bos ingredientes afiadidos.

El robot cuenta fres brazos mecanicos v es una adaptacion del modelo disefiado por
Esben Estergaand y distribuide por Sysases

(iras experiencias

Los restauranies robotizades son adn una mirontara tendencia gue ¥a cuenta con
establecimientos en China, fapdn o Tailandia. En Harbim {China) abrid en 2012 Robot
Restawrant y le siguid otro del masmio nombre en el barrio tokiota dz Shinjuku. En
Bangkok funciona unm restaurante robétice llamado Hajime. Ef empresario hostelero
chino Cui Runguan ha creado una linea de robocherfs gue elaboran fideos y se vanden
por debajo de 2.000 aurcs la wnidad.

La empresa vasca Oskool ha desarrollado un horne coninfrarrcjos, calor por
comveccion e induccidn gue puade elaborar, con una impresora 30, todo tipo de masa
gue s2& capaz de procesar su bomba, desde pan hasta bizocochos, galletas y pizza.

En San Francisco, la empresa Zume Pizza elabora productos con ayieda de robots que
participan en la mayor parte de la cadena. Pero a diferencia de la maguina francesa,
donde &l robot ejecuta todo el proceso. hasta el encajado. la firma de Palo Alto utiliza
latecnologia para dar forma a la masa. aplicar la salsa de tomate y extenderla.
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- r
Food
?
Colazione | Antipasti | Priml | Secondl | Dolci | Gluten Free | Vegan | Plattiunicl | Trvel & Food | Videodestio | Light | Shop | DalBlog

Le + brutte degli anni 80

Guanda & gckasy!
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el Bl 0 E B2
Robot prepara la pizza in 4.30 minuti

Sfida alla tradizione con un robot a tre braccia

I puristi, gli amanti della tradizione, del lavorp artigianale dove mettere ic maniin
pasta, pereepire le consistenze, annusare i profumi, sssaggiare i sapori, ”
agginngere un tocco in pi, il segreto dello chef, sicuramente storceranno il naso Elisabetia

di fronte alla pizza preparare da un robot.

Uidea ¢ delia start up francese Ekim nel nord della Francia le pizze Je realizzano i
robot, la macchina si occupa di tutto, stende impasto, lo condisee, lo inforna,

imposta la cottura, estrac la pizza dal forno, Ia taglia e la ripone nei cartoni
dell'asporto, in tutto impiega quatiro minulti ¢ trenta secondi. @'

Traduci

S0 NE=GEE e

h'. l /-,‘_ Per bambim
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Philippe Goldman uno dei fordatori ha spicgato che ogni robot ha tre braccia in
modo da poter fare pitt cose contemporaneamente. con guesto metodo ricscono a
nrodurre centoventi pizze in un'ora, attraverso un video realizzato dall’sgenzia
Reuters si vede il robot ali'opers, distribuire il pomodoro, attraverso una plastra
stende la pasta, una sorta di mattarello meccanico, inforna, sforna, serve.

Anche le pizze vengono scelte da una sorta di menu clettronico ma possono anche
cssere personalizzate con gli ingredienti che si desiderano, vengono preparate di
fronte al cliente che puo osservare il lavore del robot da un manitor, una volta

| prontala pizza viene messa nei conteniton da a.sporlo ¢ consegnata come un
distributore.

1 lugtio 2018
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HOME > TECHNOLOGY

i or Machine-gherita? Thisrobot servesup ™

Do you monitor your child's online activities?

pizzas in France ® s

Reuters/Paris
Filed on July 1, 2018 | L ast updated on July T, 2018 at 08.43 pm

POPULAR VOTED

RAS AL KHAIMAH

UAE royal passes away, 3-day
mourning announced
1 July 2018

EUROPE

UAE residents cry foul as
Georgia denies visa on arrival
1 July 2018

GOVERNMENT

Longer leaves, shorter working
hours under new Dubai law
1 July 2018

ECONOMY

10 most expensive cities for
expats in 2018
25 June 2018

20/07/2018 www.mlle-pitch.com 116



Mute
PITCH

Atellers d ldees créatives
et designer de réputation

Website

Khaleej Times — Article — 01/07/2018

120 pizzas delivered by Ekim's robot per hour, versus 40 by a pizzaiolo

For many people, the smell of a pizza fresh from the oven and lovingly crafted is a culinary delight that's hard to beat.
But now that hand-crafted pizza has a rival: pizza made by robot.

French start-up Ekim wants to change and speed up the way pizza is made and served using a pizzaiolo robot the
company hopes to soon install in an autonomous 24/7 restaurant.

The robot's gestures have been programmed to match those of real-life pizzaiolos, or pizza-makers, and with three
arms it can make several pizzas at the same time.

"We are not faster than a pizzaiolo as we make a pizza in four minutes and 30 seconds because the pizzas are made
on demand in front of the customer, we take time to cook them well, to put the ingredients,’ Ekim CED Philippe
Goldman said.

“But the robot has three arms, can coordinate tasks and make several pizzas at once. So yes, making a pizza takes
four minutes 30 seconds but we deliver one pizza every 30 seconds, which allows us to deliver 120 pizzas an hour
when a pizzaiolo can only make 40 pizzas an hour.

The idea comes from two Ekim engineers from when they were students after they grew tired of eating low-guality
fast food, the only meals they could afford at the time.

The robot is currently in a showroom outside Paris while Ekim searches for a location to start a pizza-making service,
using produce from France and Italy.

Like with a vending machine, the concept would allow customers to order a freshly-made pizza at any time. Using an
automated screen, they can chose from an array of pizzas, including the traditional Margherita and richer four-
cheese. "People nowadays have less and less available time to eat, they hardly have 30 minutes to have lunch.
Therefore, they have to chose between time and food quality. What we're doing is providing both," Goldman said.

Other restaurants around the world have used food automation to serve up meals, and one in California sees humans
and robots making pizzas together,
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La Francia lancia il robot pizzaiolo che crea una pizza
in meno di 5 minuti
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Morfalcone, scucls matems interdetta 2 40
In Francia la startup Ekim ha messo a punto un robot capace di dio,"mci:‘: S e esdiet s 40 gl
preparare una pizza in meno di 5 minuti. [News REDTIDEE
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In Francia |la startup EKim ha messo a punto un robot capace di
preparare una plzza In meno di 5 minwkl.

Un progetto, nato dalla skartup francese Ekim, ha creatc un robot in grado
di fare |z plzza... Sembra incredibile ma le braccla di ferro sono in grado di
mettera cid che sl vuole sulla pizza e di completaria in meno di 5 minutl. 5ara
passibile, entratl nel Astorante, vedere Io "'chef robot in azicone mentre
impasta ed inforna la pizza. Il robot, Infattl, & stato messa a punto per
complere tute le azioni che compirebbe wn pizzalolo tradiziorale: stenders
Firmpasto, agglungere || condimenta, Infornare alla glusta termnperatura e
tagliare la pizza prima di metteria nel cartcre da asporto.

Il tempo stmata per conciudene ‘Toperazione pizza' @ di 4 minuti & 30
secondl mettl.
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Leggl anche —> Clbva da strada: gulda al migliore street food d'I1talla

Funzionamento del robot pizzaiolo e quante
pizze pud preparare

Il robot utilizza ia farza di tre raccla meccariche che gil permeitona di
svilgers pld operazioni simuitareamente. Con |l tempo record di 4 minutl e 30
secondl, quirdl, il pizzalclo meccanico pud ruscire 8 completare ben 120 pizze
Fora!

Lo ‘chel” meccanizzato potra essere gsservata dal clienti mentre comple in
sincranag le cperazion| FIEI'Ij'Ié reentre vn bracclc sl occupera di stendere Ia
pasta della plzza con una piastra, altro i sequirg per Jistribuire |} pomodoro
ad |l sucoess|vwe sapgra coime afgiungere gl iIngredientd soeftl. La veloCissima
danza dellz pizza sara visibile attraverse un monitor ed | clent] potranno anche
sregqliere pizze tradizicrail o con twtti gl Ingredienti oo Cul vaglianoe farcire |2
futuristica pizza grazie ad un menU elettronico. Velocka Qusta,
probabélmente, appagheranno degnamente palatd e Cu riosita dei chienti ma, di
certp, una pizzera che villizza W robot defla Ekim non potra mai diventare un
ritrowvo per gll amanti detla oradizione.

Marta Colanera
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RT @fabrice allard: Prochainement a Paris, des #ipizza 2 préparees par des #robot | c'est le défi de

la #startup Ekim qui lance Pazzi. #foodtech voutu.be/bJFiZFaJu2a
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Twoe's Twests & ndpinmace Médan

Agro-info - Bigusvien

A Agro-info « @AgrainfoBlog

Pazzi. un firestaurant ou le pizzaiole est un robot | youtu.be/sdf8Maepz-8 #pizza
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Tweets Tweoety & reponses Méowan m
Agence Rea

rEA - Agence Rea « EReaAgence

2 Retour sur un repartage photo plutdt étonnant... Nous avons rencontré *“ Pazzi®, un pizzaiolo
#robot ! (Oui nous aussi, on a faim tout a coup) #IA Fstartup #uture pic.twitter.com/wC7XICjq3d
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Aud Dal Twools Twoels A réponses Meosan Suoestions -

... Audrey Dalmasso « @DalmassoSkema

Une pizza faite par un robot 7 # Pazzi #1A #robot youtu.be/bJFfZFaJu2g via @YouTube
@NowTechTV
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WELCOME

J'aime une vidéo, Une pizza faite par un robot 7 Degustation Pazzi youtu.be/bJFfZFadu2g via
2YouTube
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Twre Sl pm——y e e Lakes

512k o 1245 2000 28 -

Twoots Twoets A reponses Mbcian Suggestom - e
Khaled Osman

’ Khaled Osman « @iied

¥ Pazzi, un restaurant ou le #pizzaiolo est un #robot | youtu.be/sdigMaepz-8 via @01netTV
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Une pizza faite par un robot ? Dégustation Pazzi
16529VL‘€9 l& 15 ”i sa & PASTAGER

Nowtech © X -
Ajoutée e ¥ jull 2018 SABONNER 122K

Des plzzas culsinées par des robots avec des ingrédients blos et frals 7 Clest ie concept de Pazzi,
pizzéria robovique créde par l'entreprise Eim.
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Pazzi, un restaurant ol le pizzaiolo est un robot!
11741 vues l* 423 q: 39 A PANTAGER

&
fw\ ?.’"“qu A 2518 SABONNER 413K

Des Frangais ont créé un restaurant & pizzas, confectionnées par des robots. Le but 7 Proposer un
service avec des ingrédients de qualité et une réalisation trés rapide ne dépassant pas les 4

3 1
R

m’

i g
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Les32

° Les 3 Z « @iean louis cird

Une pizza faite par un robot ? Degustation Paz2i youtu.be/bJFfZFaJu2g via @YouTube
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» Twests | : Suggestions

. Mega « @MegaSash

J'attend avec impatience que la startup Pazai s'implante dans toute fa France. Genre vraimen!
partout.
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J'aime une vidéo @YouTube : "Une pizza faite par un robot ? Dégustation Pazzi® a l'adresse
youtu.be/bJFiZFaJu2g?a.
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Sebastien Corberon - 09/07/2018

fonets P e il Aneanba Lhenee

3035 2168 796 541 ' Bive

Sebastien C Twoets Twools A riporass Médias SUDROIIOAS -~ Tar e

‘ Sebastien Corberon « Useblinux’8

J'aime une vidéo @YouTube | “Paz2zi, un restaurant ou le pizzaiolo est un robot I* a 'adresse
youtu.be/sdf8Maepz-87a.
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SMJ - 09/07/2018

QIIP SMJ « Gamter

Twwe
SEAS

Twoets

Dveee e Mhevee I

240 40 2788

Teeeots A rdponsos WMo

Pazzi, un restaurant ou le pizzaiclo est un robot ! youtu. be/sdf8Maepz-8 via @YouTube
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Le Sex Dans La Cité - 09/07/2018

S D ] L S

1596\ 203 188 2804

LeSexD LaCit Tweets Tweals A rdporees Nidas Suggestions . .

‘ LeSexDansLaCite « @ eSaxDanslaCria

Visionner « Une pizza faite par un robot ? Degustation Pazzi » sur YouTube - youtu.be/bJFiZFaldu2g
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Geek Man - 09/07/2018

W.E.E E'OME

..u.

OM  Geek Man « Qgeckman?id

J'alme une vidéo. Pazzi, un restaurant ou le pizzaiolo est un robot ! youtu.be/sdf8Maepz-8 via
@YouTube
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Leloveh - 09/07/2018

. >

Twe ata Abormemoniz J W

Q Leloveh « @ eloveh?

RT @SeckinOzdemir: #L'officiel # Ekim 0 instagram.com/p/BZIzTKEjKW/

Ropondre » Retweator « Citer » Like [0)
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Amend Tahiraj - 09/07/2018

Education consists giving us ideas, the good Education it's putting them i

proportion

Twests  Abonnements  Aboonds  J'aime
2611 406 176 2697

@' Armend Tahiraj « @armend tahiraj
La France est bien |la start-up nation... de la pizza. Une jeune entreprise baptisee Ekim a leve 2,2 million

d’euros pour financer.. son robot qui pourrait mettre les pizzaiolos a la retraite, indique le site ameéricain
Quartz. francetvinfo.fr/live/message/5... via @franceinfo
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Youtube

Florian On Air - 05/07/2018

Le 1er ROBOT PIZZAIOLO au
monde: ses PIZZAS sont...

Le ter ROBOT PIZZANOLO au monde: ses PIZZAS sont elles bonnes?? - VLOG #622
9 093 yuas e Y

6 FlodanonAr ©

Jo3um alé 3 ly reecontre 3 2 Foénenrs Guil Cet oL un MCBOT MIZAILD . hen capadie de
Hadw Sem PUZAS 1wt soul, 01 5 Quriguint MOm, % AW L Sl vatrd I xouf
Mo 53 Drzes seteles bornes? S wand!

e, Tt |
e (VI
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France 3 Paris - 05/07/2018

’ . 75 ‘ .:: ;.", A .‘.«-,'- '. ..._
.3 : .“ . "- ‘ ‘-

TA5 Kk 149 TAK 1 1" Potee
IS 2 Paris o Teotts  Tonels & vdposses Mibdes Suggestone -
France 3 Paris @ @FrancedParis - 16 h A

® 3 VIDEO. Un robot capabile de fabriquer des pizzas a emporter | franced-
regions.francetvinfo.fr/paris-ile-de-f... #Ekim @PAZZ|Tastemaker #pizza
#FoodParis #food #SeineEtMarne @SeineetMarne
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CNFCI - 05/07/2018

PRENEZ UN NOUVEAU
DEPART PROFESSIONNEL

CNFDI @CnfdiOfficiel - 15 h 3
$ [Cuisine] : que pensez-vous de Pazzi, le robot pizzaiolo 7 buff.ly/2KLN1y!
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Déroger - 05/07/2018

Tweols  Tweels & kpoases WMddas Suggestons
Déroger GmacareuxA 4 